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ILGILI FIRMALARA

Miidiirliigiimiiz, yemekhanesinde kullanilmak iizere, génderilen ekli listesi ve teknik
sartnamesi mal/ hizmetler 4734 say1li Kamu ihale Kanunu'nun 22. madde (d) bendine gére
dogrudan temin usulii ile alim1 yapilacak olup, teklif mektubunuzu asagida yazili olan mail
adresine veya elden 25.09.2020 tarih saat 10:00’a kadar Yemekhane Birimine gonderilmesini
rica ederim.

e-imzalidir.
Dr. Yenal DUGRAL
Bagkan

DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR VE ALIM SARTLARI

1. Teklifler KDV harig, TL olarak verilecektir.

2. Odemeler yiiklenici firmanin banka hesabma, (en ge¢ 30 giin igerisinde) fatura tutari
iizerinden KDV dahil génderilecektir.

3. Damga vergisi yiiklenici tarafindan 6denecektir.
4. Teklife esas malzemelerin kalite ve markas1 acikga belirtilecektir.

5. Muayene komisyonu tarafindan uygun goriilmeyen, Teknik sartnameye uygun olmayan
malzemeler (kalitesiz) iade edilecek ve yenisi firma tarafindan aksakliga meydan vermeden
derhal getirilecektir.

6. Yemekhanede aksakliga meydan veren ve istenen Ozellikte malzeme getirmeyen
firmalardan bir daha teklif alinmayacaktir.

7. Adi gecen malzemeler, Ekim-Kasim-Aralik donemi i¢in alinacak olup 31/12/2020 tarihine
kadar almacaktir. Idare malzemenin tamamini almak zorunda degildir.

8. Adi gegen malzemeler, yemekhane sorumlusunun yiiklenici firmaya talebi miktarinda
peyderpey olarak miidiirliigiimiize teslim edilecektir.

9. Malzemeler, 11 Saghk Miidiirliigii (4. Kat Yiik Asansérlii) ve Halk Sagligi Birimi (5. Kat
Asansorlii) mutfagina teslim edilecektir.

[zmir 11 Saglik Miidiirliigii / Bilgi i¢in: MURAT CANKAYA
Telefon: Faks No: HIZMETLI

e-Posta: murat.cankaya@saglik.gov.tr Internet Adresi: Ayrintih Bilgi I¢in: Murat
CANKAYA TEL: 0232 441 29 84/2412 FAKS: 0232 489 54 54

Telefon No: (0 232) 441 29 84

Evrakin elektronik imzal suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 02d0b8e8-71a5-49c6-997a-874b2ebe7833 kodu ile erisebilirsiniz.
Bu belge 5070 sayili elektronik imza kanuna gére givenli elektronik imza ile imzalanmistir.



10. Bu is i¢in fiyat farki verilmeyecektir.

11. Bu ihalede tekliflerin degerlendirilmesinde ekonomik agidan en avantajli teklif, teklif
edilen fiyatlarin en diistigii olanidir.

12. Bu ihalede isin tamami igin teklif verilecektir
13. Teklifler birim fiyat ve toplam fiyat olarak verilecektir.
14. Teklif veren firma biitlin bu sartlar1 aynen kabul etmis sayilacaktir.

15. Teklif mektuplari, tanzim edildikten sonra kaselenip imzalanacak ve Izmir Il Saglik
Miidiirliigii, Yemekhane Birimine elden teslim edilecektir.

Ek:

1- Balik Sartname

2- Balik Teklif Cetveli

3- Bardak Su Sartname

4- Bardak Su Teklif Cetveli

5- Cevizli Kadayif Sartname

6- Cevizli Kadayif Teklif Cetveli

7- Donuk Gida Sartname

8- Donuk Gida Teklif Cetveli

9- Ekmek Sartname

10- Ekmek Teklif Cetveli

11- Et ve Et Uriinleri Sartname

12- Et ve Et Uriinleri Teklif Cetveli
13- Kiymal1 Pide Sartname

14- Kiymal1 Pide Teklif Cetveli

15- Kuru Gida Sartname

16- Kuru Gida Teklif Cetveli

17- Sarkiiteri sartname

18- Sarkiiteri teklif cetveli

19- Tavuk ve Tavuk Uriinleri Sartname
20- Tavuk ve Tavuk Uriinleri Teklif Cetveli
21- Taze Sebze Meyve Sartname

22- Taze Sebze Meyve Teklif Cetveli
23- Trelige Sartname

24- Trelige teklif ¢etveli

[zmir 11 Saglik Miidiirliigii / Bilgi i¢in: MURAT CANKAYA
Telefon: Faks No: HIZMETLI

e-Posta: murat.cankaya@saglik.gov.tr Internet Adresi: Ayrintih Bilgi I¢in: Murat .
CANKAYA TEL: 0232 441 29 84/2412 FAKS: 0232 489 54 54 Telefon No: (0232) 441 29 84
Evrakin elektronik imzal suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 02d0b8e8-71a5-49c6-997a-874b2ebe7833 kodu ile erisebilirsiniz.

Bu belge 5070 sayili elektronik imza kanuna gére givenli elektronik imza ile imzalanmistir.



T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIR IL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRimi
BALIK TEKNIiK SARTNAMESi

BALIK

1. Baliklarin hi¢ bir bozukluga ugramadan, her tiirlii tabii vasiflarini ve tazeliklerini
muhafaza edecek sekilde nakledilmesi gerekir.

2. Kendine has tat, koku, gériiniis ve yapida olacaktir.

3. bozulmus olamaz, bozulmayi baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmis
olamaz.

4. Balik pisirilip tadina ve kokusuna bakildiktan sonra uygun bulundugu takdirde kabul
edilecektir

5. Satis ambalajlar iizerinde bu baliklarin ¢esidini bildirir birer etiket bulunmast
zorunludur. Biitiin {iriin ambalajlar1 ayn1 parti numarasina sahip olmalidir.

6. Teslim yapan aracin i¢ ylizeyi temiz ve hijyenik olacaktir. Soguk hava zincirini devam
ettirecek termokingli araglarda, sogutucu c¢ahsir sekilde getirilecektir. Arag¢ ici
ekipmanlari pasli ve kirli olmayacaktir.

7. Tagima yapan personelin kiyafet ve gériintimii hijyen kurallarma uygun olacaktir.

8. Uretici firma iiriin ile ilgili izin belgelerini ve raporlarini getirmek zorundadir.

9. Satin alinan baliklar temizlenmis olacaktir.

10. Fiyat degerlendirmesi birim fiyat tizerinden yapilacaktur.
11. Baliklar pismis sekilde teslim edilecektir.

Semm A R A

Seynra AKSOY
\eww@r/ Di syen




BIRIiM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Idarenin Adi: Izmir 1l Saghik Mudiirliigii Destek Hizmetleri Baskanhg: Yemekhane Birimi
Isin Adi: Balik Alim Isi

Sira | Is Kalemi A¢iklamasi Miktar| Cinsi | Markasi| Biim | Toplam
' Fiyat Fiyat
1 |SARDALYA FLETO 750 Kg
2 |USKUMRU FLETO 2700 | Adet
TOPLAM

Adi1 ve Soyady/Ticaret Unvani
Kase ve Imza



T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
[ZMIR IL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
BARDAK SU TEKNiK SARTNAMESI

BARDAK SU 200 ML

Temin edilecek suyun, asagida belirtilen ozellik ve sartlarda olmasi gerekmektedir. Su
temininde ozellikle, kaynak suyu baz alinacaktr. (Ieme suyu, islenmis su, islenmis igme suyu,
vb. tlirler kabul edilmeyecektir.)

Uriin Ozellikleri Kavnak Suyu: Jeolojik kosullar1 uygun jeolojik birimlerin i¢inde
dogal olarak olusan, bir veya daha fazla ¢ikis noktasindan yeryiiziine kendiliginden ¢ikan
veya teknik usullerle ¢ikartilan su olacaktir. Bu kaynak suyu Insani Tiiketim Amacli Sular
Hakkinda Yonetmeligin 36°’nc1 maddesinde izin verilenler disinda herhangi bir isleme tabi
tutulmaksizin, Insani Tiiketim Amacli Sular Hakkinda Yénetmelikte ki nitelikleri tastyan,

etiketleme gerekliliklerini kargilayan ve satis amaci ile ambalajlanarak piyasaya arz edilen
yeralti sular1 olacaktir.

Genel Esaslar: Sularinin, saghiga uygun ve temiz olmasi zorunludur.

1. Doldurma ve kapaklama islemlerini el degmeden otomatik olarak yapan makine

kullanilacaktur.

Dogal kaynak suyu, kendine has renkte olacaktir.

Kendine has tat ve kokuda olacaktir.

Bir bardak dogal kaynak suyunun miktar1 200 ml olacaktur.

Su siparis verildigi giin i¢inde kurumumuz depolarina yiik asansérii ile tasinacaktir.

Siparisler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan tasinip, depolarina teslim

edilecektir.

7. Faturalar midiirligiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon
ek hizmet binasina birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.
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BIRIM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Idarenin Ad1: {zmir il Saghk Mudiirliigi Destek Hizmetleri Bagkanligi Yemekhane Birimi
Isin Adr: Bardak Su Alm Isi

Sira | Is Kalemi A¢iklamasi Miktar| Cinsi | Markasi Bl.nm Toplam
Fiyat Fiyat
1 |BARDAK SU (200 M) 100.000 |~ ADET
TOPLAM

Adi ve Soyadi/Ticaret Unvam

Kase ve Imza
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T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIiR iL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
TATLI TEKNIiK SARTNAMESI

GENEL OZELLIKLERI

Tathlarin icerisine yabanci madde karigmis unlar olmayacaktir.

Orijinal ambalajinda bulunan unlar kullamlacaktir. Gliiteni yas iken acik renk ve elastik olacaktir.
Kullanilan nisasta I. Sinif ekstra kalite olacaktir.

Acilagmis, kiiflenmis, nemlenmis veya herhangi bir sekilde kendi niteligini yitirmis olmayacaktir.
Yabanci tat ve koku igermeyecektir. Orijinal, insan saghigina uygun ambalajlarda olacaktir

Uretilen iiriinlerde siit tozu kullanilmayacaktir.

Tatlida kullamilacak yaglar birinci kalite ve mutlaka TSE belgeli olacaktir. Kullanilan yagim % 30°u
tereyagi olacaktir.

Tereyagi esansi vb. katki maddeleri kullanilmayacaktir.

Kullanilan yaglar kendine 6zgii kokusunu tadini korumus olmali, yanms yag kokusu igermemeli, yabanci
koku ¢gekmemis olmalidir.

Hamur ve surup yapiminda kullanilan su, igme suyu niteliginde olacaktir.

Tathlarda yalnizea “Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine” uygun beyaz sekerden tretilmis suruplar
kullanilacaktir.

Glikoz ~surubu, glikozlu tatlandiricilar, siklamat, sakkarin, laktoz gibi yapay tatlandiricilar
kullanilmayacaktir.

Kullanilan yumurta taze olacaktir.

Hava boslugu 1 em’den fazla olan yumurtalar kullanilmayacaktir. Tatli icin kullanilan yardimet diger
malzemeler insan sagligina uygun &zelliklerde olacaktir.

Tathlarin i¢ malzemeleri yeterli miktarlarda ve her yere esit ve dengeli yayilmis bicimde olacaktir.
Tathlarin alti ve istii iyi pismis, hamurlagmamis, yanmamus, her tarafi esit kalinlikta, esit biiyiikliikte
kesilmis, taze ve giinliik hazirlanmis olacaktir. '

Tathlar sekerlenmemis olacaktir.

Uriinlerde kullanilan tiim hammaddelerin mikrobiyolojik ve kimyasal analiz raporlari iiriinle birlikte
tarafimiza teslim edilecektir.

Kurumumuzca fiiriinler en ge¢ saat 09.00’a kadar kurum tarafindan belirlenen mutfaklara teslim
edilecektir.

Gerekli goriildiigii takdirde iiriinlerden alnan numuneler kurumun belirledigi Tarim Bakanhg Koruma
Kontrol Miidiirliklerine bagli laboratuarlarda tahlilleri yapilip masraflari firma tarafindan karsilanacaktr.

Uretici firmaya siparisler bir giin dnce verilecektir. Siparis verildikten sonra 24 saat icerisinde iiriinler
hazirlanarak teslim edilecektir.

Siparigler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan tasmnip teslim edilecektir.

Faturalar miidiirliigiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon ek hizmet binasina
birakilan faturalarm 6demesi yapilmayacaktir.

Fiyat degerlendirmesi birim fiyat iizerinden yapilacaktr.
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BIRIM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Idarenin Adu: Izmir 11 Saglik Miidiirliigii Destek Hizmetleri Bagkanligi Yemekhane Birimi
Isin Adi:Tathh Alim fsi

Sira | Is Kalemi Agiklamas: Miktar| Cinsi | Markas: 113?11;1:: TFOgIl::n
1 |CEVIiZLI BASMA KADAYIF | 400 KG
2 |SAMBALI 300 KG
3 | CEVIZLI BAKLAVA 300 KG
4 |LOR TATLISI 400 KG
5 | SEKERPARE 100 KG
6 |[SOBIYET 100 KG
TOPLAM

Ad1 ve Soyadi/Ticaret Unvani

Kase ve Imza




T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIR JL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
DONUK URUN SARTNAMESI

1. Uriinler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri
Tebligi” ve “Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” 6zelliklerine uygun
olacak, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerlere
de uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Donuk iiriinlerin kendine 6zgli kokusu olmalidir, kétii buzlu kokusu olmamalidir.
Yikanip, teknigine uygun bir sekilde hasladiktan sonra hiicre zari parcalanmadan IQF
(tanelenmis sok dondurma)sistemi ile dondurulmus olmahdir.

3. Igerisinde kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir. Uriiniin kendisinden bagka

bitkise] kaynakli yabanci madde bulunmayacaktir. Hicbir katki maddesi

icermemelidir.

Kendisine has tat ve renkte olacak, yabanci tat bulunmayacaktir.

Urlinler uygun sekilde islenmis ve birbirine es boyutlarda olmalidir.

6. Uriinler gida ile temas edebilir naylon torba (40 mikron kalmhiginda polietilen)

ierisinde, 2,5 kg’lik orijinal ambalajlarda olacak dokme olmayacaktir.

Urlinler —18°C’de olmalidir.

%90-95 rutubette depolanacak ve tasmacaktir.

9. Uretici firma, dondurulmus {iriinlere ait “’Gida Sicil Belgesi ve Gida Uretim
Sertifikasina sahip olacaktir. Thaleyi alan firma teslimat asamasinda Uriin Analiz
Sertifikalarim muayene komisyonuna ibraz edecektir.

10. Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak
yapilmalidir. Ambalajlarin iizerinde iiriiniin cinsi, briit miktar1, net miktari, firmanm
ad1 ve adresi, tanitic1 isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi (glin/ay/yil
olarak), icindekiler kismi ve metal dedektoriinden gecirildigine dair damga
bulunmalidir.

11. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore yapilacaktir. Frigofirik araglarda
getirilmelidir. Aracin sicaklik belgesi istenildigi takdirde gosterilmelidir. Donu
¢ozilmiis, ezilmis, gevsemis tiriinler alinmayacaktir.

12. Son kullanma tarihinden ¢nce bozulan, numuneden farkli ¢ikan dondurulmus tiriinler
yapilan sdzlesmeye gore degistirilir.

13. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

14. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yéniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri
gecerli olacaktir.

15. Malzemeler siparis edildigi tarihte kurulusumuzun ilgili depolarina firma tarafindan
teslim edilecektir.

16. Tim {riinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen tiriinler alinmayacaktir. Begenilmeyen tiriinler aym giin belirtilen saate
kadar yenileriyle degistirilip, kurulusa teslim edilecektir.

17. Faturalar miidtirltigtimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon
ek hizmet binasina birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.
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1)DONDURULMUS GARNITUR
1. Dondurulmus garnitiir igeriginin (havug-bezelye-patates) tanelerinin aym boylamaya
tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haglandiktan sonra hiicre zar1 par¢alanmadan
IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.
2. Kendine 6zgii tat ve renkte olmali, kot koku olmamalidir. Taneler istenilenden fazla
iri ve karigik olmamaly, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.
3. Dondurulmus garnitiir de kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bul%amahdlr.

e A



2)DONDURULMUS BEZELYE

1.

3)DO
1

2.

4) DO
1.
2.

3.

7.

Dondurulmus taze bezelyenin kapeiklar: ayrildiktan ve elde edilen bezelye tanelerinin
boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haglandiktan sonra hiicre zari
par¢alanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

- Kendine 6zgii tat ve renkte olmali, kotii koku olmamalidir. Yeni tiretim olup 3 nolu

olacaktir. Taneler istenilenden fazla iri ve kansik olmamali, pisirildiginde sert
kalmamali ve dagilmamalidir.

. Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi

bulunmamalidir.

NDURULMUS TAZE FASULYE

. Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

Dondurulmus taze fasulyelerde kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir. Kendine
has tat ve renkte olacak, yabanci tat bulunmayacaktr. Dondurulmus taze
fasulyelerde kesinlikle higbir katki maddesi kullanilmamalidir. Blok seklinde
dondurulmus olmayacaktir.

Dondurulmus taze fasulyeler teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra IQF
(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

Naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde 12,5 kg’lik veya 2,5
kg’lik orijinal ambalajlarda en az 10 kg’ lik karton kolilerde teslim edilecektir.
Ambalajlarm tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmann ad1 ve adresi, tanitici
igareti seri numarasi, imal tarihi, metal dedektériinden gecirildigine dair damga
bulunmalidir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

Uriiniin 6zellikler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Hizli Dondurulmus Gida
Maddeleri Tebligi’nde belirtildigi gibi olmalidur.

NDURULMUS CANAK ENGINAR
Kendine 6zgii olmals, kotii koku olmamalidir.
Dondurulmus enginar korpe kilgiksiz taze ve yapraklari temizlenmis rengi kararmamis
olacak.
Dondurulmus enginarda kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir. Kendine has tat ve
renkte olacak, yabanci tat bulunmayacaktir. Dondurulmus enginarda kesinlikle hicbir
katki maddesi kullanilmamalidir. Blok seklinde dondurulmus olmayacaktir.
Dondurulmus enginar teknige uygun bir sekilde IQF (tanelenmis sok dondurma)
sistemi ile dondurulmus olmalidar.
Naylon torba (40 mikron kalmhginda polyetilen) igerisinde 2,5 kg® Iik orijinal
ambalajlarda en az 10 kg’ lik karton kolilerde teslim edilecektir.
Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktar1, net miktari, firmanin ad1 ve adresi, tanitici
isareti,seri numaras, imal tarihi, metal dedektdriinden gegirildigine dair damga
bulunmalidir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.
Uriiniin 6zellikler Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Hizli Dondurulmus Gida
Maddeleri Tebligi’nde belirtildigi gibi olmalidir.

6)DONUK ET DONER:

SNH W

N

- 8.

Alinacak doner %100 yaprak doner olacaktir.

Hazir doner, kendine has tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku tasimamalidir.
Isitilip tadildiginda klasik doner tadi tam olarak hissedilmelidir.

Alinacak iirlin teslim tarihinden en fazla 5 (bes) giin 6nce iiretilmis olacaktir.
Hazir donere domates /domates salgasi sosu ilave edilmis olmayacaktr.
Kimyasal 6zellikleri; yag miktar1 en gok %25, nem miktar1 en ¢ok %45, tuz miktart
en ¢ok %2, pH en ¢ok %6,5 olacaktir.

Uretici firma dana hazir donere ait Isletme Onay Belgesine sahip olacaktir. Bu
belgeler mal tesliminde muayene komisyonuna teslim edilecektir.

Ambalaj lizerinde firma ad1 ve adresi, malmn ad, icindekiler, kullanilan katks
maddeleri, imal ve son kullanma tarihleri, seri ve kod num;?l b%caktlr



9. Hazir kesilmis ve yari pismis sekilde 6zel vakumlu paket icerisinde olmalidir.

7)DONUK TAVUK DONER

Ozel islem gormiis %100 Tavuk But’ dan elde edilmelidir.

Hazir dSner, kendine has tat ve kokuda olmali, yabane: tat ve koku tastmamalidir.

Isitilip tadildiginda klasik déner tad: tam olarak hissedilmelidir.

Aliacak iirlin teslim tarihinden en fazla 5 (bes) giin 6nce iretilmis olacaktir.

Kimyasal 6zellikleri; yag miktar: en ¢ok %25, nem miktar1 en cok %45, tuz miktar1 en

¢ok %2, pH en ¢ok %6,5 olacaktir.

Uretici firma dana hazir donere ait Isletme Onay Belgesine sahip olacaktir. Bu belgeler

mal tesliminde muayene komisyonuna teslim edilecektir.

7. Ambalaj iizerinde firma adi ve adresi, malin ad, i¢indekiler, kullanilan katki maddeleri,
imal ve son kullanma tarihleri, seri ve kod numaras: bulunacaktir

8. Hazir kesilmis ve yar1 pismis sekilde 6zel vakumlu paket igerisinde olmalidir.
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8$)DONDURULMUS KEREViZ

1. Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

2. Dondurulmus kereviz kesinlikle yabanct madde bulunmamalidir. Kendine has tat ve
renkte olacak, yabanci tat bulunmayacaktir. Dondurulmus kereviz kesinlikle higbir
katki maddesi kullamlmamalidir. Blok seklinde dondurulmus olmayacaktir.

3. Dondurulmus kereviz teknige uygun bir sekilde haglandiktan sonra IQF (tanelenmisg
sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

4. Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktar1, firmanin ad1 ve adresi, tanitici
igareti,seri numarasi, imal tarihi, metal dedektériinden gegirildigine dair damga
bulunmalidir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

5. Urliniin 6zellikler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Hizli Dondurulmus Gida
Maddeleri Tebligi’nde belirtildigi gibi olmalidir.

HDONDURULMUS ISPANAK
1. Kendine 6zgii renk, koku ve tatta olmalidir. Bozulmus veya kokusmus olmayacaktir.
2. Igerisinde kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir. Uriiniin kendisinden baska
bitkisel kaynakli yabanct madde bulunmayacaktir.
3. Uriinler uygun sekilde islenmis ve birbirine es boyutlarda olmalidir.

e Wg | SeymaAKSOY
DiyetiSven

) Wurét CAN YA
MMBM%WU



BiRIM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Idarenin Adu: [zmir 11 Saghk Mudirligii Destek Hizmetleri Bagkanlii Yemekhane Birimi
Isin Ad1 : Donuk Urtin Alim Isi

Sira | is Kalemi Aciklamas: Miktar Cinsi Markasi Birim Fiyat | Toplam Fiyat
1 | DONDURULMUS GARNITUR 200 KG
2 | DONDURULMUS BEZELYE 250 KG
3 EAOé\]['})]g(};ULMUS TAZE 250 KG
4 g}(\?g&tﬁumus CANAK 5000 | ADET
5 | DONUK ET DONER 400 KG
6 {DONUK TAVUK DONER 400 KG
7 | DONDURULMUS KEREVizZ 100 KG
8 | DONDURULMUS ISPANAK 200 KG
TOPLAM

Kase ve Imza

Adt ve Soyadi/Ticaret Unvam




10.

11.

12.

13.
14.

T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIR iL SAGLIK MUDURLUGT
YEMEKHANE BiRiMi
EKMEK TEKNIK SARTNAMESI

EKMEK

50 gr'lik tek tek posetlerde, kurumumuzun belirledigi ihtiya¢ miktar ve ¢esidine gore;
normal, kepek, tam bugday, lavas, sandvig(100gr)veya diger ekmek g¢esitlerinden
istenecektir.

Ekmek i¢i homojen, kendine has renk, tat ve kokuda olacaktir. Yabanc: tat ve koku
hissedilmeyecektir.

Kesildigi zaman i¢ kismu siingerimsi yapida, hamurumsu, yapigkan ve kabuk-i¢ ayrimi
olmayacaktir. Yabanc: madde karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ile bunlarin
topaklar1 bulunmayacaktir. Gozenekler miimkiin oldugunca homojen olmalidir.

Alt ve tst kabuklar iyi ve tam olusmus ve i¢ kismindan ayrilmamis olacak, kabuk
tizerinde yer yer kabarikliklar ve gatlakliklar bulunmayacaktir.

Ekmek digindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmus, kendine has goriiniliste, kokuda
ve kabuk rengi dagilimi olabildigince homojen olacak, basik ve yanik olmayacaktir.
Ekmek posetleri iizerinde iiretim ve son kullanma tarihi actkca okunabilir sekilde
basili olacaktir.

Kirik, catlak, yagh, camurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir.

Ekmeklerin teslimi temiz ve ambalajla kaplanmus plastik kasalar icinde insan sagligina
zararsiz olacaktir.,

Ekmekler yalmiz bu is i¢in kullanilan, dis etkenlerden zarar gormeyecek sekilde
yapilmis, kapali, sagliga uygun sartlara haiz araglarla getirilecektir.

Ekmekler bayat olmayacak ve ufalanmayacaktir. Uretim tarihi aym giin olan ekmekler
getirilecektir. Eski tarihli ekmekler alinmayacaktir.

Alinan ekmekler arasinda muayene komisyonunca, muayene sirasinda fark
edilmeyerek sonradan bayat oldugu tespit edilen ekmekler firmaca ayni giin
degistirilecektir.

Siparigler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan tasinip teslim edilecektir.

Fiyat degerlendirmesi birim fiyat iizerinden yapilacaktir.

Faturalar miidiirliigiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon
ek hizmet binasina birakilan faturalarin 5demesi yapilmayacaktir.

= enn (e A%Cg%ﬁ

M. Enis ERVURAL
BIRIM SORUMLUSU




BiRIM FiYAT TEKLIF CETVELI

Idarenin Adi: Izmir 11 Saglik Midiirliigii Destek Hizmetleri Bagkanligi Yemekhane Birimi
Isin Adi: Ekmek Alim Isi

Sira | Is Kalemi Agiklamasi Miktar | Cinsi | Markasi ];,ll;l:tl T;;;l::n
1 |ROLL BEYAZ EKMEK 20.500 | ADET
2 |ROLL TAM BUGDAY EKMEK | 20-500 | ADET
3 |BUYUK SANDVIC EKMEGI 5000 | ADET
4 |LAVAS 7000 | ADET
5 |HAMBURGER EKMEGI (80 Gr) | 000 | ADET
6 | KUMRU EKMEGI (100 Gr) 5000 | ADET
TOPLAM

Adi1 ve Soyady/Ticaret Unvani

Kase ve Imza
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10.
11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

1.

2.

T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
iZMIiR IL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
ET VE ET URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

DANA BUT ( KISA BUT KEMIKSiz)

Taze kesim olacak, rengi pembe kirmizi arasinda, kivami sert, kendine has gOriiniis ve
kokusunda, dis yiizii kismen ince beyaz bir kabuk yag ile drtiilii olacaktir.

Karkas et erkek sigir eti olacak arka biitiin iistinde hayvanin yumurtalari kesilmeden
getirilecektir.

Kendine has tat, koku, goriiniis ve yapida olacaktir.

Bozulmus olamaz, bozulmay: baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmig
olamaz.

Govdelerin kesitlerinde renk; kirmizidan- koyu kirmiziya yakin olacaktir.

Etler yumusamis, nemli, kiiflii ve eksimsi kokulu, yapiskan, yesilimtirak, mavi, parlak
kirmizi, kahverengimsi, renkte matlasma(donuklasma), yag renginde degisme olmayacaktir.
Etlerin lizerinde deri, kil, hayvan giibresi, toprak, kan, lekeler, pislik (diskt sindirim organi
muhteviyati gibi) vb. yabanci madde olmayacaktir.

Etlerde higbir hastalik belirtisi olmayacak, enjeksiyon iltihabi, bdbrekleri, bdbrek iistii
yaglari, kavram yag1 ve diger fazla yaglardan temizlenmis olacaktir.

Etler teslim tarihinden 24 saat once kesilip uygun derecede dinlendirilmis olarak
getirilecektir.

AMBALAJLAMA; Ambalaj iizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9.
béliimiindeki kisma uygun olacaktir.

Ayrnica; etler kefenlenmis olarak (file bezi ile) getirilecektir. Kefenler temiz olacak, kan vb.
pislikler tasimayacaktir.

Etler donmus olmayacaktir. Taze et PH 1 en ¢ok 6,5 olacaktr.

Mengei itibari ile ithal et kesinlikle getirilmeyecektir.

Hayvan saghgi ve zabitasi kanunu ile ynetmeligi ve etleri teftis talimati hiikiimlerine gore
muayene edilmis ve sartlara uygun damgalanmis olmasi mecburidir. Et iizerindeki damgalar
rahatlikla  okunabilir olacaktir. Damgasi olmayan veya okunamayan etler kabul
edilmeyecektir.

Etin kesim tarihi, miktari, etin gonderildigi yer ve kesim yerindeki veteriner hekim onayini
belirten rapor ve arag dezenfeksiyon belgesi her teslimatta getirilecektir.

Etler soguk hava zincirini devam ettirecek termokingli araglarda, sogutucu calisir sekilde
getirilecektir. Aracta etler gengele asili olarak ve etler arasinda hava sirkiilisyonu saglayacak
kadar bosluk birakilarak tasmacaktir. Etlerin tasindig1 aragta kotii koku yayan maddeler, toz,
pislik, ¢6p, saman vb. yabanci maddeler bulunmayacaktr.

Teslimat yapan aracin i¢ yiizeyi temiz ve hijyenik olacaktir. Arag i¢i ekipmanlari pash ve
kirli olmayacaktir.

Tasima yapan personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kuralarina uygun olacaktir ve 6zel
kiyafetle tagima yapacaklardir.

Etlerin yemekhanemize teslimi sirasinda isin ehli ve uzmam yiiklenici firma tarafindan
gorevlendirilecek bir personel(SGK’h) tarafindan bas as¢inin talebi dogrultusunda etlere islem
vapilacaktir (par¢alama, kusbasi ve kiyma ¢ekimi).

Siparigler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan tasimip teslim edilecektir.

Faturalar miidiirliigimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon ek
hizmet binasina birakilan faturalarin 5demesi yapilmayacaktir.

Fiyat degerlendirmesi birim fiyat {izerinden yapilacaktir.

DANA CiGERI

Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindig1 veteriner tarafindan belirlenecek ve genel
goriiniisleri itibariyle kusursuz olacaktr.

Karaciger, yiireksiz ve biitiin olarak sthhi ambalajlarda teslim edilecektir. Kurum, cigeri
1zgaralik olarak da isteyebilir. %
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Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, soguk zincirle, hijyen sartlarina uygun sekilde
kuruma ulastirilacaktir.

4.  Dondurulmus olmayacaktrr.
Teslimati yapan termokingli aracin i¢ yiizeyi temiz ve hijyenik olacaktir. Tasima yapan

personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kurallarina uygun olacaktir

6. Cigerin yemekhanemize teslimi sirasmda isin ehli ve uzman yiiklenici firma tarafindan
gorevlendirilecek bir personelin (SGK’I) tarafindan bas as¢inin talebi dogrultusunda cigere
islem yapilacaktir (temizleme ve kesim).

7. Cigerin lzerinde kil, hayvan giibresi, toprak, kan, lekeler, pislik (diski sindirim organ:
muhteviyati gibi) vb. yabanci madde olmayacaktir.

8. Uzerinde diyafram pargalari, lenf yumrulari, bagl oldugu doku kahntilari olmamali, safra
kesesi kalin kanal ile birlikte ¢ikarilmamis olmalidr.

9. Siparisler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan taginip teslim edilecektir.

4

KIYMALIK ET

1. Etler kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

2.  Etler taze getirilmelidir.

3. Etler kendine has et gériiniimde olmalidur.

4.  Kesilen hayvanin istenilen pargalar1 teslim edilecek, kirpmti(pesvente) et kabul
edilmeyecektir.

3.  Etler, tamamen kemiksiz olmali, gévde iizerinde higbir kemik ve / veya kikirdak pargasi
bulunmamalidir.

6. Kesilen hayvanlarin sakatati (karaciger, akciger, bobrek, yiirek, dil, dalak, iskembe vs.) ve

kellesi bulunmamahdir.

7. Etler, kan, pislik (diski, sindirim organ1 muhteviyat: gibi) toprak, camur ve yabanci
maddelerle kirlenmis olmamahdur. Etler, {izerinde deri parcalari, karin ve gogiis boslugunda i¢
organ pargalari bulunmamali, bilumum sakatata ait i¢ yaglar olmamalidir.

8.  Etlerin genel goriiniisii fazla yagli gériiniim yansitmamalidir. Etlerin iizerindeki yaglar
alinmig olmali, bobrek yaglari, mesane yaglari, gogiis bosluk yaglar1 alinmig olmalidir.

9.  Etlerin genel goriiniisii, kokusu, dogal lezzeti bozuk olmamalidir. Dogal rengini kaybetmis,
yumusak ve yapiskan kivamli, gevsemis, fena kokulu, kurtlanmus etler kabul edilmeyecektir.

10. Hangi sebeple olursa olsun ilag kullanmis hayvan eti olmamalidir.

11. Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis ve/veya boyanmis etler olmamalidir.

12.  Hangi sebeple olursa olsun 8ldiikten sonra kesilmis hayvan etleri olmamahdur.

13. Kiymalik etler; inciklerin (6n ve arka) , kavram (penceta), gerdan ve kaburga kisimlarindan
kemiksiz olarak ambalajlanacak ve etiketlenecek. Kiymalik olarak alinacak etlerin %20 ‘si yag,
%080°1 yukarida tarif edilen et grubundan olmalidir.

14. Etlerin kabulij, etler kesilip yiiziildiikten sonra soguk hava deposunda en az 24 saat, en fazla
48 saat igerisinde soguklugunu muhafaza ederek soguk hava tertibatli araclarla kuruma
ulastiriimalidir. Etin merkez 1s1s1 0 C/ +4C arasinda olmalidur.

15. Etlerin yemekhanemize teslimi sirasinda isin ehli ve uzmani yiiklenici firma tarafindan
gorevlendirilecek bir personelin (SGK’I1) tarafindan bas ascinin talebi dogrultusunda etlere
islem yapilacaktir (parcalama, kusbasi ve kiyma gekimi).

16. Siparisler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan taginip teslim edilecektir.

KUYRUK YAGI

1. Kigiikbas hayvanin kuyrugundan elde edilmelidir. Kuyruk yagi alinan hayvanin kesildigi yer
ve kesim sartlart hijyen standartlarina uygun olmalidur.

2. Kuyruk yag tizerinde pislik, kil, cerahat, kan vb. bulunmamalidir.

3. Kuyruk yaglar1 kurumurmuzun siparisi iizerine temin edilecektir.

4. Istenilen kuyruk yaglari taze olmalidir.

5. Kurum istenilen kuyruk yagimi muayene komisyonuyla incelendikten sonra degistirme
hakkina sahiptir.

6. Yiklenici firma degisiklik yapilmast istenilen iiriinii en ge¢ 2 saat i¢inde kuruma getirmelidir.

7. Siparisler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan tasimip teslim edilecektir.
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. DANA SUCUK

1. Sucuk, %100 dana kangal sucuk seklinde olmalidir.

2. Kendine 6zgii goriiniis, renk ve lezzette olmalidir.

3. Kiiflenme, mayalanma, yapigkanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
goriilmemelidir.

4. Tirk Gida Kodeksi Cig Kirnizi Et ve Hazirlanmig Kirmizi Et Kangimlari Tebligine uygun
olmalidir.

5. Resmi ve 6zel kombina ve mezbahalarda kesilen saglikh dana eti govde etlerinden hazirlanan

sucuk hamurunun, dogal ve izin verilen uygun yapay kiliflarla doldurulmasi ve bir siire
bekletilerek olgunlastirilmasi ile elde edilir.

6. Katki malzemeleri tuz, karabiber, kimyon, sarimsak, yeni bahar vb. maddelerle potasyum ve

sodyum nitrat veya nitrit askorbit asit,sodyum azkorbat, sodyum poli fosfat, sodyum glutomat,
sakaroz ve starter kiiltiirleridir.

Sucukta nem kiitlece en ¢ok %40 tuz en ¢ok %5 olmalidr.
Yag oram kiitlece en ¢ok %30 protein en az %22 olmalidir.
Boya kullanilmamalidir.

0. Sucuk insan sagligina zararli olmayan dogal ve yapay kiliflarda getirilmelidir.

Do AYAAY Seyma AKSOY
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BIiRIM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Idarenin Adi: Izmir il Saghik Miudiirltigii Destek Hizmetleri Bagkanli31 Yemekhane Birimi
Isin Adt: Et ve Et Uriin Ahm Isi

Sira | is Kalemi Aciklamasi Miktar Cinsi Markasi Birim Fiyat | Toplam Fiyat
1 | DANA BUT(KISA BUT KEMIKSiZ) 1500 KG
2 | DANA CIGER 350 KG
3 | KIYMALIK ET 1100 KG
4 | KUYRUK YAGI 20 KG
5 | DANA SUCUK 30 KG
TOPLAM

Ad1 ve Soyadi/Ticaret Unvam
Kase ve Imza



T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIR iL SAGLIK MUDURL UG
YEMEKHANE BIiRiMi
KIYMALI PIDE TEKNIiK SARTNAMESI

KIYMALI PiDE

[u—y

W

PN

10.

- Tekliflerinizin TL olarak KDV harig tutar iizerinden verilmesi 6nemle rica olunur.

Teslimat firma tarafindan Stimer Mah.451 Sok. No:2 Konak 4. Kat Merkez
Yemekhanesine ve Poligon Mh. 123/11 Sk. No:6 / Karabaglar ek hizmet binasina
teslim edilecektir.

Damga vergisi yiiklenici firma tarafindan 6denecektir.

Adi gegen malzemeler, yemekhane sorumlusunun yiklenici firmaya talebi
miktarinda peyderpey olarak miidiirliigiimiiz yemekhanelerine teslim edilecektir.
Yemek listesinde yer alacak pideler 1 porsiyon seklinde istenecektir.

Pide hamuru tek 150 gr olacaktr.

K4git ambalajlarda olacaktir.

I¢ Malzemesi kurumumuz tarafindan temin edilecek olup, sadece pisirme ve
hamur {icreti 6denecektir.

Pide yapiminda kullamlacak malzemelerin temini kurumumuzca yapilip bir giin
oncesi firmaya teslim edilecek olup, i¢ malzemenin hazithg firma tarafindan
yapilacaktir.

Faturalar midiirliigiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir.
Poligon ek hizmet binasina birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.

D AR Seyma AKSOY
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BIRIM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Idarenin Ad1: Izmir il Saglik Mudirlugii Destek Hizmetleri Baskanligi Yemekhane Birimi

Isin Adi: Kiymali Pide Alim Isi

Sira | is Kalemi Agiklamas: Miktar| Cinsi | Markasi| Diim | Toplam
Fiyat Fiyat
1 |KIYMALI PiDE 3000 | ADET
TOPLAM

Adi ve Soyady/Ticaret Unvani

Kase ve Imza




S T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMiR iL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
KURU GIDA TEKNIK SARTNAMESI

TUM URUNLER;

i .

Her tip iiriin kendine 6zgii olmali, kotii kokulu olmamalidir.

Uriinler TS ye uygun, piyasada satilan iyi cins olacaktir.

Uretici firmanin ’Gida Sicil ve Gida Uretim izni** belgesi olmalidir.

Birim ambalajlarin miisaade edilen agirlik/hacim toleranslari, yiiriirlilkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligi”ne veya Sanayi ve
Ticaret Bakanliginin yiiriirlikte olan “Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasma Gore Net
Miktar Tespitine Dair Ynetmelik”e uygun olacaktir.

5. Birim ambalajlara, yiirtirlikte iiriin tebligi olmast durumunda iiriin tebliginde, iiriin tebligi olmamasi
durumunda yiriirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligi”nde belirtilen etiketleme bilgileri okunakli, silinmeyecek sekilde
yazilacak, basilacak veya yapistirilacaktir. Etikette firma adi, markasi, adresi, malim ad, cinsi, net agirhg,
i¢indekiler kismi, iiretim, son kullanma tarihi (giin/ay/yil olarak), katki maddeleri ve TS numarasi yazili
olacaktir.

6. Tiim triinler ortam sicakliginda olmalidir. '

7. Teslimi ayrica belirtilmedigi siirece 25 (yirmibes) veya 50 (elli) kg lik guval veya idare tarafindan belirtilen
ambalaj igerisinde ambalajlanmis olarak yapilacaktir. Standart, saglam, temiz ¢uvallar kullaniimis olmalidir.
Ambalajlar yirtilmas, 1slanmis ve ambalajinin i¢ yiizeyine niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir.

8. Tasima Gida Kodeksi Y6netmeligine uygun olacaktir.

9. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iiriinler yapilan sdzlesmeye gore
degistirilecektir.

10. Depolama Gida Kodeksi Yénetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

11. Uriinlerin T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligina ait Laboratuarlarinda mikrobiyolojik ve kimyasal
analizi firma tarafindan yaptirilmalidir.

12. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri gecerli olacaktir.

13. Tim iiriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

14. Faturalar miidiirligiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon ek hizmet binasina
birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.

15. Fiyat degerlendirmesi birim fiyat iizerinden yapilacaktir.

AYCICEK YAGI

1. Yaglar; yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bitki Ad1 Ile Anilan Yaglar Tebligi” tiim degerlerine ve iiriin
dzelliklerine uygunolmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Yaglar kendilerine 6zgii olmali, kétii kokulu olmamalidirlar.

3. Aycicek Yagi; Aycigek bitkisinin (Helianthusannuus L.) tohumlarindan elde edilmis olacaktir. Kendine has
gOriinlig ve tatta, oda 1s1sinda s1viyag olacaktir. Rengi altin saris1 veya agik sar1 olacak. Berrak, tortusuz, ham
vagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir,

4. Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktr.

5. Ekstraksiyon yontemiyle iiretilmis olmalidir.

6. Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.

7. Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi,
adresi, net agirlig, yagin cinsi, yapim sekli, iiretim ve son kullanma tarihi (giin/ay/y1l olarak) bulunacaktir.

8. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore yapilacaktir.

9. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yaglar yapilan sézlesmeye gore
degistirilecektir.

10. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

11. Tim irinler Muayene Komisyonunun beZenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler

alinmayacaktir.

ZEYTINYAGI (SIZMA / RiVIERA

1.

Zeytinyagy, yiiriirlikkte olan “Tirk Gida Kodeksi Zeytin Yag ve Pirina Yagi Hakkinda Tebligi” kalite ve

saflik krlterlerme uygu olmalldir Yem cikacak teplig, kanun ve tuzuk ve eklgiini de kapsamalidir.



9.

10.

11.
12.

13.

Zeytinyagl, Sadece zeytin agaci, Oleacuropaea L. meyvelerinden elde edilen yaglardan olacaktir. Coziicii
kullanilarak ekstrakte edilen veva reesterifikasyon iglemi ile dogal trigliserid yapisi degistirilmis yaglar ve
diger yaglarla karisimi1 olmayacaktir.

Riviera zeytinyagi, Rafine zeytinyag ile dogrudan tiiketime uygun natiirel zeytinyaglar1 karisimindan olusan
ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 1,0 gramdan fazla olmayan yag olacaktir.

Kendine 6zgii olmaly, kétii kokulu olmamalidir. Rengi altin sarisi, yesilimtrak sar1 veya acik renkte olabilir.
Berrak, tortusuz, seffaf goriiniimde kendine has tatta olacaktir. Koku ve lezzeti dogal olacaktir.

Zeytinyaglari ortam sicakliginda olmalidir.

Boyali olmayacaktir. Herhangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktir.

Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir. Yaglar Net 18,00 kg’lik
kutular igerisinde gelecek, denendikten sonra, net agirlik iizerinden kabul edilecektir.

Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi (TS 341) iiretim ve son kullanma tarihi
(glin/ay/y1l olarak) kolayca okunabilir bigimde olacaktir. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi
Y énetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢itkan yaglar yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Her mal tesliminde mikrobiyolojik ve kimyasal analizi firma tarafindan yapilip belgeler tarafimiza teslim
edilecektir.

Tiim driinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

YEMEKLIK TUZ

1.
2.
3.
4.

5.
6.

7.

8.

Tuz yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig,
kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidur.

Piyasada satilanin en iyisinden, 1.kalite, ince ogiitiilmiis, kristalize bir manzara arz eden mutfak tuzlarindan
olacaktir.

Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacak,
topaklanmis ve ambalajlari pargalanmis olmayacaktir.

Homojen olmalidir.

Orijinal 750 gr’hik paketler halinde standartlara uygun naylon torbalarda ve koliler halinde teslim edilecektir.
Etiket iizerinde iyot ilave edildigi belirtilmelidir. [yot kaybini 6nleyici nitelikte paketleme yapilmalidir.

Arzu edildiginde iri tuz istenecektir. [RI TUZ; temiz tas ve topraktan arinmis beyaz renkli olup yabanci
maddelerle karisik 1slak ve rutubetli olmayacaktir.

Istenildiginde iyotlu tuz ile ayni vasiflarda ['YOTSUZ TUZ getirilecektir.

PIRINC (BALDO)

1.

Piring yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig,
kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenip, ayiklanmus, iyi pilav olma vasfina haiz tabii renkte, tatta ve
kokuda, BALDO cinsi olacaktir.

3. Kirlenmis, acimis, kiiflii olmamali, bécek ve bocek kalintilari, hayvansal atik ve kalintilarini igermemelidir.
Kiiflii, kiif kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmus islanmis, eksimis, kurt ve bocek yenikli
olmayacaktir.

4. Bozuk, lekeli tane, ¢6p, kabuk ve geltikli tane % I’i (Yiizde bir) gegmeyecektir.

5. Tas, toprak, kum gibi yabanci cisimlerin oranm %5°1 gegcmeyecektir.

6. Yarim ve yarimdan kii¢iik kink piring taneleri %7’e kadar olabilir.

7. Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gérmiis olmayacaktir.

8. [Ithal mali piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pisirildikten sonra cesni ve artim bakimindan uygun
goriildiigii takdirde kabul edilir.

9. Ambalaj iizerinde malin cinsi ve net miktar1 kolayca okunabilecek biiyiiklilkte baski miirekkebi ile
yazilacaktir.

BULGUR (PILAVLIK)

1. Bulgur yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni g¢ikacak
teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir. TS 2284’e uygun olmahidir.

3. Hig kirilmamais tanelerin toplami %1 i gegmeyecektir.

4. Bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimis, boyanmis olmayacak, kum, tas, toprak, ¢op, canhi ve cansiz hasere ve
parazitler veya bunlarin pargactklari, yumurtalar1 bulunmamali, 1slanmis olmamalidir. Sagliga zararsiz da olsa
herhangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabi olmayan bir lezzet ve koku bulunmayacaktur.

5. Sert (durum) bugdaylari teknolojik safhalara uygun olarak, temizleme, haslama, kurutma, kirma veya dévme,
eleme ve kepeklerinden ayirma suretiyle tiretilmis, yeni sene tirlinii olmahdir

6. Bulgur plsmlerek ntrol edilip, muayene ko 1syonu tarafindan uygun goru%e kabul edilecektir.
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7.

Istenilen miktarda bir kismi kisiriik ince bulgur olarak getirilecektir.

KISIRLIK BULGUR

1. Bulgur sert bugdaydan usuliine gore yapilmis olacak, bulgur imalinde kullanilacak bugdaylar son sene
mahsulii, ince (kisirlik) olacak sekilde ve yerli iiretim olacaktir

2. Bulgurlarin koku, tat ve goriiniimii iyi ve kendine has 6zellikte, rengi boyasiz tabii renkte olacaktir. Kotii
kokulu, bécekli ve bocek yenikli, acimis, eksimis, kokusmus, kiiflenmis olmayacak.

3. Temiz ve nem almamis sekilde ambalajlanmis olacak, igerisinde yabanci tat ve koku, hayvansal atiklar ve
metal pargalari barindirmayacaktir.

4.25 kg’lik ambalajlarda Istenilen miktarda bir kismi kisirlik ince bulgur olarak getirilecektir.

5. Ambalaj ilizerinde iiriiniin adi, firmanm adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare
olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig 10.2009/24) uygun olacaktir. Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin
Gida Sicil ve Uretim Izni>> belgesi olmalidir.

MAKARNA — SEHRIYE (KARISIK CESITLERDE)

1.

2.

3.

N

8.
9.
10.
11.

12.
13.

KURU

Tim iriinler yiirtirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis ve piyasada satilan en iyi cinslerin evsafindan olacaktir. Bugday
irmiginden baska irmik veya nisasta karistirilmis olmayacaktir.

Goriiniis, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabi, fena koku,
lezzet acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir. Gériiniisleri miitenaciz olacaktir.

Makarnalar kirikh, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktir. Iginde fare pislikleri, hayvan giibresi, cuval ¢okiintiisii, kil ve ip pargasi gibi
benzeri cisimler igermeyecektir.

Makarnalar % 1 tuz igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi pismis olacak, fakat
dagilmis olmayacak. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

Makarnalar 5 kg’lik orijinal, temiz ve kapali ambalajlar iginde teslim edilecektir.

Ambalaj lizerinde hangi cins irmikten yapilmis oldugu, net agirhis, iiretici firmanin adi, adresi ve tanitici
isaretini gosteren okunakli yazi veya hususlari belirten yazilar olacaktir. Uretim tarihi ve son kullanma tarihi
ambalaj lizerinde belirtilmis olacaktir.

Makarnalar kimyevi veya sagliga zararli her hangi bir madde ile islem gormiis boyanmis olmayacaktir. Her
ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici maddeler katilmamis olacak.
Makarnalara haricen tuz katilmayacaktr.

Rutubet % 13’1 gegmeyecektir.

Tim iiriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

Makarna gesidi, tipi, alt tipi ve miktari kurulusun istedigi dogrultuda getirilecektir.

Makarna gesitleri; firin makarna, kuskus, burgu, boncuk, eriste, kelebek, spagetti, tel sehriye, arpa sehriye
ve benzeri sekillerde istenecektir.

FASULYE / PIYAZLIK KURU FASULYE

1.

2.
3.
4.
5

6.

7.
8.
KURU

Kuru fasulyeler, temiz ve ¢esidine 6zgii renkte olacaktir. Kuru fasulyeler 1.smif, yeteri derecede kurumus,
yerli iiretim ve yeni sene {iriinii olacaktir. TS 141 Kuru Fasulye Standardina uygun iiriinler getirilecektir.
Fasulyelertaneleri miimkiin oldugu kadar miitecanis, dolgun ve beyaz renkli olacak, burusmus, ¢iiriik, kiifli,
islak, kizismus, bocekli, yenikli, sararmis ve kétii kokulu olmayacaktir.

Rutubeti %14’den fazla olmamahdir.

Fasulyeler 6nceden 1slatiimadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pismis olacaktir.

Fasulyelerin gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirhg: (kusurlu taneler ¢ikartldiktan sonra) 50 gr’dan asagi
olmayacaktir.

Fasulyeler icerisinde sagliga zararli veya zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklari, ¢6p, kabuk, tas, toprak,
kum ve benzeri gibi maddeler bulunmayacaktir. Bécek yenikli tane miktar1 en ¢ok % 2 olacaktir.

Kirik sararmis ve kiigiik tane miktar1 % 2 den fazla olmayacaktir.

Kuru fasulye pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun gériiliirse kabul edilecektir.
NOHUT

1.

2.

Nohutlar temiz ve gesidine 6zgii renkte olacaktir. Nohutlar 1.sinif, yeteri derecede kurumus, yerli iiretim ve
yeni sene iiriinii olacaktir. TS 142 Nohut Standardina uygun iiriinler getirilecektir.

Kendine 6zgii renk ve tatta olmahidir. Kiiflenme, kokusma bulunmamalidir. Her ne sebeple olursa olsun
islanip kurutulmus olmayacaktir. Yas, normalden fazla rutubetli, kiif kokulu, kurtlu, kurt yenikli, bécekli,
parazitli ve bunlarin pargalarindan biri gayri tabii olmayacaktir.

Rutubeti %14’den fazla olmamalidir.

Yabanci ve agirlastirilmig maddelerle karigtirilmig, bozulmus, suni olarak beyazlatilmis, kiikiirtlenmis,
boyanmig ve hangi amaglarla olursa olsun kimyasal maddelerle islem gérmiis olmayacaktir. Tas, toprak ve
kum miktar1 %1°den fazla olmamalidir.

200 gr nohut tartildiginda 240 adeti gegmeyecektir. Gegtigi takdirde 300 adeti gegmeyecek sartt ile % 1 fireli

olarak kabul edilece%;lbaha fazlasi ret edilecektir.
See NS A4 W
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. 6.

Delikli tane miktar1 1 kg’da 2 adedi gegcmeyecektir. Esmer, yesil, kemale ermemis, ¢ok kiigiik, burusuk, ciliz
tanelerle, pi¢ ve kegi denilen taneler toplami % 3’e kadar aynen kabul edilecektir.

7. Nohut p1§1rllerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun goriiliirse kabul edilecektir.
KIRMIZI MERCIMEK

1. Mercimek yiiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi” ézelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. 1. smnif, son sene mahsulii ve yerli iiretim olacaktir. Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

3. Yeteri derecede kurumamis, nemli, 1slak, kizigmis, gimlenmis, olgunlasmamis, kiifli ve fena kokulu
olmayacaktir.

4. Canli bocek ve her tiirlii hasarattan, hayvansal kalintilardan art olacaktir.

S.  Kirmizi mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir.

6. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,5°i (binde bes) gecmeyecektir.

7. Yabanci agirlagtirict maddelerle karigtirifmis boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle
islenmis, yagmalama, firmlamak suretiyle parlatilmis kurutulmus olmayacaktir.

8. Taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. Zararsiz da olsa kusurlu taneler miktar1 %1°den fazla olmayacaktir.

YESIL MERCIMEK

1. Mercimek yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi” ozelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamahdir.

2. 1. kalitede, son sene mahsulii ve yerli iiretim olacaktir. Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

3. Yeterince kurumamus, kiifli, 1slak, kizigmis kiif, fena koku vs. olmayacak.

4. Dolgun taneli ve koyu yesil renkte olacak, bit ve her tiirlii hagarattan arinmis olacaktir. Bécek veya diger
zararlilar tarafindan yenmis ve delinmis taneler, bocek ve/veya bécek artiklart bulunmamalidir.

5. Mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir. Biitiin tanelerin pisme durumu ayni
olacaktir.

6. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar %0,5 (binde bes) gr gecmeyecektir,

7. Yabanci, agirlastirict maddelerle karigtirilmig, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle
iglenmis, yaglamak, firmlamak suretiyle parlatilmis, kurutulmus olmayacaktir.

8. Taneler normal biiyiikliikte olacaktir. Kirik olmayacak, tiim taneli/futbol olacaktir.

KURU BARBUNYA

1. Kuru barbunyalar temiz ve gesidine 6zgii renkte olacaktir. 1.s1mf, iyi kalitede ve yeteri derecede kurumus,
yeni sene {iriinii, umumiyetle dolgun ve kendine has renkte olacaktir. TS 141 Kuru Fasulye (Barbunya)
Standardina uygun iiriinler getirilecektir.

2. Burugmus, ¢iiriik, kiiflii, 1slak, kizismis, bcek yenikli, sararmis ve kotii kokulu olmayacaktlr.

3. Barbunya fasulyeler 6nceden 1slatiimadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pismis olacaktir.

4. Barbunya fasulyenin gelisi giizel alinan 100 adedinin agirhg (Kusurlular ¢ikarildiktan sonra) 40 gr’dan asagi
olmayacaktir.

5. Kirtk sararmis ve kiiciik tane miktar1 % 2 den fazla olmayacaktir.

6. Karisik cins olmayacaktir.

7. Kuru barbunyalar pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun goriiliirse kabul
edilecektir.

BAHARATLAR (GENEL OZELLIKLERI)

1. Tim baharatlar yiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligindeki” fiziksel, kimyasal iriin
ozelliklerine uygun olacaktir.Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Her tip baharat kendine 6zgii olmal, kétii kokulu olmamalidir.

3. Baharatlar TS’ye uygun piyasada satilan iyi cins ve son sene mahsulii olacaktir.

4. Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim Izni>’ belgesi olmalidr.

5. Tum uriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir,

6. Ambalaji iiriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saghifina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. 500 gramlik veya 1
kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Kurulusun tercihine gore paket gramajlar1 belirlenecektir.

7. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi,
adresi, malin adi, cinsi, net agirligi, iiretim, son kullanma tarihi (giin/ay/yil olarak) ve TSE
damgasibulunmalidir.

8. Tiim baharatlar ortam sicakliginda olmalidir.

9. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

10. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan baharatlar yapilan sozlesmeye gore
yenisiyle degistirilecektir.

11. Depolama Gida Kodeksi Yénetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

12. Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri T.C. Gida Tarm ve Hayvancilik Bakanhigi
Laboratuarlarinda firma tarafindan yaptirilmalidir.

13.

Bu teknik sartnamede belirtilmeven husuilar yoniinden Tirk (nida Kodeksi h%nleri gegerli olacaktir.
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1ZI PUL/TOZ BiBER

1.

w

o

Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmis meyvelerinin teknigine uygun olarak saplari
alindiktan sonra kurutulup, &gitiilmiis halidir. Pulkirmiz1 biber, Capsicum (Solanaceae) cinsine giren
bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin teknigine uygun olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, su ile
tavlanip, farkli boyutlarda 6giitiilerek ya da pargalanarak pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel siv1 yag ve
yemeklik tuz karistirtlmis halidir.

Temiz; kendine has, tat, koku ve renkte olacaktir.

Igerisinde yabanci madde, canlt veya cansiz bocek ve/veya bocek artiklari bulunmayacaktir.

Yapildig: biberin ¢ekirdeklerini ve renklendirici madde icermeyecektir, bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus,
boyanmis olmayacaktir.

Kirmizibiber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.

Bozulmus ya da nemlenmis olmayacaktir.

Tarim ilac1 kalintis1 ve aflatoksin bulunmadigini gosteren raporu olacaktir.

KARABIBER

2.

3.
4.

5,
6.
BUGD

Piper nigrum L. (Piperaceae) tiiriine giren bitkilerin genellikle olgunlagsmadan toplanip, teknigine uygun
olarak kurutulmus olan gri, kahve, yesil veya siyah renkli yiizeyleri burusuk meyvelerinin tane veya
ogiitiilmiis hali olacaktir.

Kendine has tat ve renkte olmali iginde higbir yabanci madde bulunmamali, bayatlamus, kiiflenmis, bozulmus
olmamalidir.

Karabiber &giitiilmiis olacaktir.

I¢inde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ve bunlarin kalintilar ve diger
zararlilarin kalintilart bulunmamalidir.

1 kg veya 5 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

Karigik iiriin olmamalidir.

AY UNU

1.

2.

h s

&

8.
9.

Bugday Unu yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi> 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Baklava, borek, biskiivi, kek, pasta, yufka, pizza, hamburger, tahilli ekmek gibi direkt tiiketilen iiriinlerin ve
katkili unlar, 6zel islem gdrmiis unlar ve irmik alt: unu gibi amaca yonelik mamullerin yapimina uygun
bugday unudur.

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir. Ekstra-ekstra liiks boreklik undan, 1.kalite ve yeni sene mahsulii
bugdaydan iiretilmis olacaktr.

Rengi beyaz olacaktir.

Yabanci tat ve kokuda olmamaly, acilasma, kiif, canli, cansiz parazit ve/veya artiklari, kurt, bocek, tas, kum
ve yabanci unlar karismis olmayacaktir. Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklanma olmayacaktir.

Yas gluten normal elastikiyette olmalidir.

Bugday unlarinda unun hangi amagla kullanilacag etikette belirtilmelidir.Etiket iizerinde maksimum kiil ve
minimum protein miktarlar1 belirtilmelidir.

Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, goriinils ve kabarma saglanan unlar kabul edilecektir.

Tatli yapimu igin tip 1 un (Pastalik ve Boreklik) alinacaktir.

TOZ SEKER

1.

A

Seker yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi” dzelliklerine uygun olacaktir.Yeni ¢ikacak teblig,
kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir. -

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, kétii koku olmamalidir. TS 861°e uygun olacaktrr.

Rafine, 1.smnif ve yerli seker (Seker pancarindan yapilmis) olacaktir.

Nemli, taslasmus, topaklanmis olmayacak, icerisinde yabanci madde, tas ve toprak bulunmayacaktir.

Seker, beyaz sekeri etkilemeyen ve sekerden etkilenmeyen, insan sagligina zararli olmayan ve beyaz sekerin
ozelliklerini bozmayan pamukluy, jiit, sentetik elyafli, karton, kagit veya bunlarin bir kagmin bir arada
kullanildigi malzemeden yapilmig ambalajlar iginde alinir. Jiit cuvallarda verilen beyaz seker torbalari,
kraftkagidi veya insan saglhigma zarar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmis olmalidur.

IRMIK

bW

S

irmik yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi [rmik Tebligi” dzelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig,
kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Irmikler piyasada satilan, iyi kaliteli irmiklerden, 1. kalite olacaktir.

Sert ve bugdaydan usuliine uygun elde edilmis ve un kepeginden ayrilmis olacaktir.

Orta boy ve taze olacaktir. Arzuya binaen ince irmiklerden istenebilir.

Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzette olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sari olacak, boyanmis
olmayacaktir.

Elastikiyeti normal olacaktir.

Elek altina gegen ve elek iistiinde kalan miktarlarm toplami1 %20’yi gegmemelidir.

Igerisinde bocek, bocek kalintilart ve yabanct madde bulunmayacaktir. ,
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KREM SANTI

1.
2.
3.

4.

Kendine has renkte, kokuda, toz halinde, nemlenmemis olacaktir.
Eksilik, acilik olmayacak, kiifiinisii, metalimsi, yanik tat olmayacaktir.

Mikserle ¢irpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olacak, herhangi bir pitiirliilik olmayacaktir. Yapi
sonradan kendini birakmamalidir.

1000 gr’lik orijinal ambalajinda olmalidir.

ZEYTIN (SiYAH - YESIL)

1.

2.

10.
11.

12.

Zeytinler; yirtirlitkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi” iirlin 6zellikleri ve kimyasal
igeriklerine uygun olmalidir. Yeni gikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine 6zgii kokuda olmali, yabanci tat ve koku igermemelidir. Kendine has yenilebilme olgunlugunda
olmali, aci, ¢iiriik, kokusmus, kiiflenmis ve kurtlanmis olmamali ve her tiirlii parazit, bocek ve bunlarm
pargalarini ihtiva etmemelidir.

Gemlik tipi, olgun taneli, kiigiik cekirdekli, etli olacaktir. lyi terbiye edilmis ve salamurada bekletilmis
zeytinlerden olacaktir. Asit veya baska bir madde ile acihg: giderilmemis, sadece tuz ile salamura yapilmis,
yeme olgunluguna gelmis olacaltir.

Zeytinlerdeki tuz ve pH oranlar getirilen ambalajin cinsine uygun olacak sekilde Sofralik Zeytin
Tebligindeki gibi olacaktr.

Ambalaj icindeki zeytinlerin gesidi, siifi, grubu, tipi ve stili ayni olacaktir.

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeligine uygun olarak yapilacaktir. Siyah /Yesil Zeytinler ortam 1sisinda
olmalidur.

Siyah/yesil zeytinler sagliga zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak igindeki salamuradan zarar
gormeyecek Ozellikteki tenekeler iginde getirilecektir.

Bozulan ve numuneden farkli ¢ikan siyah/yesil zeytinler degistirilecektir. Zeytin aliminda kutu iizerinde
belirtilen siizme agirhk esas alinacaktir.1 kg zeytin sayildiginda 230-260 adedi gegmeyecektir. 100 gr’daki
gekirdekler temizlenip tartildiginda 21 grama kadar olanlar aynen alinacaktr.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir. Zeytinler temiz, saglam
ambalajlarda getirilecektir. Ambalajlarin iizerinde firma ad, adresi, net agirhgi, tiretim tarihi, kalite ve sinifi
(1.s1if), ¢esni verici diger katki maddelerinin ismi ve orani ile 1 kilogramdaki dane adedi etiket iizerinde
bulunacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan zeytinler yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

Tim idriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

DOGAL MADEN SUYU (SADE) (200 ml, cam sise)

1.
2.
3.
4.

200 ml cam siselerde olmalidur.

Kolisinde 24 adet olmahidir.

Dogal mineralli olmalhdir.

Tiirk Gida Kodeksi Alkolsiiz Igecekler Tebligine (2007/26) uygun olmalidir.

ELMA SIiRKESI

1.
2.
3

4.

5.
6.

Sirke TS 1880 EN 13188’e uygun olmalidur.

Berrak goriiniiste kendine has tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir.

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 5zellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek, insan
sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidr.

%100 taze elmalardan dogal fermantasyon yoluyla iiretilmis olacaktir.

Sirkeler net agirlik tizerinden kabul edilecektir. 2 It ‘lik agz1 kapakli ambalajlarda teslim edilecektir.

Her sisenin dstiinde firmanin adi, tescilli markasi, adresi seri numarasi, yapim tarihi, net agulig yazili
olmalidir.

LIMON SUYU

1.

2.
3.

AN

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak &zellikte, hava ve rutubet gegirmeyecek ve
insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.

1 1t'lik agz1 kapakli ambalajlarda teslim edilecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan limon suyu yapilan sézlesmeye gore
degistirilecektir.

Ambalaj iizerinde {irliniin ISO veya HACCP belgelerine sahip oldugunu gosteren isaretler bulunmalidir.
Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir

Dogal limon sosunun tat ve renginde olacak, gida maddeleri tiiziigiiniin belirledigi asitlik diizeyini
asmayacaktir.
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MISIR

1.
2.
3.

AR

UNU

Piyasada satilan iyi cins, yeni y1l mahsulii misirdan ve 1 kalite olacaktir.

Kendine 6zgii tatta olmals, ‘

Acima, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma olmamals, yabanci tat bulunmamahidir. iginde canli, cansiz
kurt, bocek, kiif vs parazitler bulunmayacaktir.

Rengi beyaz, sarimtirak olmalidir.

Agizda ¢ignendigi zaman ¢itirt: hissedilmeyecektir.

Ince ve kalin kepeklerden ayrilmis olacaktir.

Nemlenme ve nemlenmeye bagl: topaklanma olmayacaktir.

KSISi SOSU

NARE
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5.

6.
7

Kendine 6zgii olup, kétii koku olmayacaktir.

Taze olgun narlardan kabuklarindan ve cekirdeklerinden ayrilip, preslenerek ve konsantre edilerek
hazirlanmis olacaktir.

Kokmus, kiiflenmis, kirlenmis, kutulari ezilmis delinmis olmayacaktir.

Kullanilan tim katki maddeleri 29.12.2011-28157 tarihli Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri
Y6netmeligi’ne uygun olmalidir.

Nar eksisi sosu 6rnekleri kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini miiteahhit taahhiit edecek,

bozuk ¢ikanlar ve uygun depolama kosullarinda bozulanlar yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.
Bir &nceki serinin iiriinii olmayacaktir.

Nar eksisi 6rnekleri ortam sicakhiginda muhafaza edilecektir.

DOMATES / BIBER SALCASI

1.
2.
3.

Pl

11.

12.
13.
14.
15.

16.

17.
18.

19.

Salgalar yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Salca ve Piire Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir.

Kendine 6zgii tat, koku ve koyu kirmiz1 renkte olmali, kétii kokulu olmamalidir. 1. kalitede olacaktir.
Kokusmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, bozulmus, kutulari siskin, delinmis, paslanmis olmayacaktir.
i¢lerinde yabanci madde bdcek veya bocek kalintilari bulunmamalidir. Kutular kursun veya diger zehirli
maddelerle karigik, kalayla kapl: olmayacaktir.

Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altimda bozulmamasimi firma taahhiit edecek, bozuk ¢ikanlar ve
uygun depolama kosullarinda bozulanlar, yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

Salgalar i¢inde bulunulan yeni yil mahsulii olacaktir. Bir dnceki senenin iiriinii olmayacaktir. Tenekeler
lizerinde yaptm tarihi belirtilmis olacaktir.

Salgalar ortam sicakliginda olmalidir.

Domates Salcasi; domates bitkisinin (LycopersicumesculentumP Mili) olgun, saglam, kirmizi renkli ve taze
meyvelerinin pargalandiktan sonra teknigine uygun olarak kabuk, cekirdek ve lif gibi pargalarindan ayrilarak
elde edilen domates pulpunun tuz hari¢c en az %28 brikse kadar koyulastirilarak 1sil islem uygulanmis
driiniidiir. (TS 1466)

Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastirici maddeler karistirilmis ve
boyanmis olmayacaktir.

Salgalar kutu tizerinde belirtilen net agirlik tizerinden teslim alinir.

. Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma maddelerini ihtiva

etmeyecektir.

Salcalar gerektiginde biber salgasi olarak istenilecektir. Biber salgast: "Capsicum galata” tiiriine giren
bitkilerin meyvesi olan biberden, taze olgun, saglam, kirmizi renkli, ac1 veya tath olanlarinin lyice yikanip
ezildikten sonra 1sitilarak usuliine gore kabuk, cekirdek, lif gibi maddelerinden ayrilarak ya da ayrilmaksizin
elde edilen biber pulpunun tuz harig briksi en az %18 oluncaya kadar koyulagtirilarak 1s1l islem uygulanmis
liriinii olacaktir.

Tum iriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iriinler
alinmayacaktir.

Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarina dahil edilmeyecektir.

Her parti degisiminde kiif analizi firma tarafindan yapilip sonucu tarafimiza teslim edilecektir.

Istenildigi takdirde 1 (bir) kilogramlik kutulardan getirilecektir. Komisyon belirli miktarda diyetler icin
tuzsuz salga alabilecektir.

Ambalaji iiriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saghgmna zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj iizerindeki
isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalajlarin iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi,
TSE numarasi, cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin ad1 ve adresi, tanitic1 isareti,seri numarasi, imal tarihi
bulunmalidir. iiretim ve son kuilanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin ©Gida Sicil ve Gida
Uretim izni*” belgesi olmalidir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Salgalar 5 kiloluk kutularda, mukavva koliler igerisinde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyeye
tahammiil edecek sekilde mazbut ve saglam yapil ve temiz olacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Y6netmeligine uygun olarak yapilacaktir.
san gf




. 20.Uriiniin her ay T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Ankara Gida Kontrol Laboratuvart Miudiirligii

Laboratuvarlarinda mikrobiyolcjik, kimyasal, boya aranmast, siyah leke tayini, arsenik ve yabanci madde
tayinleri firma tarafindan yaptirtimalidir.

KURU /YAS HAMUR MAYASI
1.Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yénetmeligine uygun olmalidir.
2.Kuru Maya suda eritmeye gerek kalmadan kullanilabilmelidir.
3. 10 gramlik ambalajlarda olmahd:r.

KAVRULMUS BUTUN FINDIK iCi

1. Yeni sene mahsulii ve piyasanin en iyi, ince kabuk yagh cinsinden olacaktr. Ciuriik, kiiflii, fena kokulu,
burusuk olmayacaktir. Aym cins olup herhangi bir hasere tarafindan yenmis olmayacaktir. Kiriksiz ve tabii
sekilde tozsuz ve topraksiz olacaktir.

2. Tuzsuz, kavrulmus, agartilmis olarak teslim edilecektir.

PUDING

1. 3 kg Iik ambalajlarda, porsiyon bagi gramaji yaklasik 160 gram olacak sekilde, toplamda en az 100
porsiyon hazirlanabilecek miktarda olmalidir.

CEVIZ iCi
1. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Fena kokulu, kurtlu, kiiflii, rutubetli herhangi bir hasere
tarafindan yenmis olmayacaktir. Ayni cins ve kiriksiz olacaktir.
2. Ceviz i¢leri uygun ambalajlarda saklanip, ambalajlar iizerinde iiriiniin cinsi, imal ve son kullanma tarihi gibi
etiket bilgileri bulunacaktir.
3. Azami 1 kg lik vakumlu Ambalaj iizerinde iiriiniin ad1, firmanin adi, TSE numaras iiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir.

4. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmanimn <’ T.K.I.B’ nin Gida Sicil
ve Uretim Izni*’ belgesi olmalidir.

KAVRULMUS BADEM iCi

1. lyi cins badem igi, yeni sene iiriinii olacaktir.

2. Badem igleri temiz olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve
rengini degistirmis, tozlu, toprakly, tagli, camurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmisg olmayacaktir.

3. Dis kabuklardan tamamen ayriimis olacaktir.

4. Kirik tane miktar1 %1 e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

5. lyi kavrulmus, bayatlamamis, badem iglerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde olacaktir

6. Azami 1 kg lik vakumlu Ambalaj iizerinde iiriiniin ads, firmanin adi, TSE numarast iiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir.

KURU NANE

1. Mentha (Lamiaceae) cinsine giren kiiltiir bitkilerinin ¢iceklenme déneminde hasat edilen ve teknigine uygun
olarak kurutulmus yapraklarinin saplarindan styrilip ufalanmis halidir.

KEKIK:
1. Thymus cinsine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan ayrilmig
yaprak, ¢igek ve siirgiin uglart karigimidir.

KIMYON
1. Cuminum cyminum tiirline giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak kurutulan
meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis hali olacaktir.
2. Kendine has tat, koku, renkte olmalidir.
3. Iginde higbir yabanci madde, canh veya cansiz bécek artiklart bulunmamahdir. Bayatlamig, kiiflenmis,
bozulmus, boyanmis olmayacaktir. Kimyon ele alindiginda renk vermeyecektir.

GALETA UNU

1. Galeta unu, bugday ununa ( TS 4500 ), su ( TS 266 ), tuz ( TS 933 ), ekmek mayasi ( TS 3522 ), yemeklik yag
ve gerektiginde katki maddeleri katilarak elde edilmis olacaktir.

2. Galeta unu tercihe gore sade ve katkili galeta unu istenecektir.

Sade galeta unu, higbir ¢esni maddesi igermeyecektir.

3. Katkili galeta unu, galeta hamuruna katilmis ve/veya sekil verildikten sonra iizerine serpilen ¢esni maddeleri

ile ( susam, hashas tohumu, anason tohumu, ¢drek otu, kepek, kavrulmymal%u, diger tahil unlari vb.)
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4. Igerisinde yabanct madde olmamahidir.

CAM FISTIGI
1. Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.

KISNI
1. Coriandrumsativum L. Tiiriine giren bitkilerin kiire seklindeki sarimsi yesilden acik kahverengine kadar
degisen renklerdeki meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus ve bunlarin 6giitiilmiis halidir.

KURU KAYISI

1. Son sene iiriinii olacaktir.

2. 1. Kalitede olacaktir.

3. Rengi acik sar, iginde canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtalari bulunmayacaktir.
4. Cekirdeksiz olacaktir, taneler tizerinde ¢il, benek, kus yenigi bulunmayacaktir.
5
6

. Taneler yapismis olmayacaktir.
. Kendine ozgii tat ve kokuda olmalidir. 7. 5 kg.lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde net

agrhigi,  dretici firma adi, adresi, TS numarasi, imal ve son kullanma tarihi okunakli bir sekilde bulunacaktir.
7. Kuru Kayis1 ortam sicakliginda olacaktir.

BUGDAY

1. 1. kalitede ve yerli iiretim olacaktir. Normal vasiftaki bugdaydan usuliine gére yapilmis ve piyasadaki iyi
cinsten olacaktir.

2. Son sene mahsulii ve sert bugdaydan olacak.

3. Icerisinde sap, saman, yabanci ot tohumlar, tag, kum, toprak, ¢op, bugday biti, hasere olmayacaktir. Kiiflii,
kiif kokulu, acy, 1slak, topaklanmus, kirli, tabi hal lezzet ve rengi degismis olmayacak ve kepekten arindirilmis
olacaktir.

4. Rutubet miktar1 % 13 i gegmeyecektir.

S. Denendikten sonra begenilen iiriin teslim alinacaktir.

KONSERVE MISIR (3 KG)

1. Misir konserveleri mahalli adetlere uygun olarak hazirlanmus, piyasada satilan iyi cins ve evsaf, kalite ve
terkibinde olacaktir.

2. Kapali kutularda sterilize edilerck hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathanenin ismi ve adresinin,
muhteviyatindaki gida maddesinin isminin, ¢esidinin, asgari net miktarinin ve icine mutad olarak katilmis
diger maddelerin cinslerini ve konservenin seri numarasini bildirir birer etiket bulunacaktir. imal ve son
kullanma tarihi, TSE damgasi bulunacaktir.

3. Konserve kutularm kapaklari igeri ¢ekik veya diiz olarak kabarmis, bombe yapmus olmayacaktir. Kutularin
hi¢bir yerinde delik, gatlak, ezikler ve pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutularm yanlari lehimle, alt ve iist
kapaklari makineyle olacaktir. Kutular piyasa teamiillii seklinde ve standart miktar icerecektir.

4. Evvelce herhangi bir sebeple iceriginde olusan gazi kagirmak amaciyla delinerek lehimlenmis kutular kabul
edilmeyecektir.

S. Kutular agildiklart zaman gaz intisar1 ¢ikmayacak ve icerikleri koku, lezzet, gOriiniim y6niinden dogal, pismis
musir evsafinda olacaktir.

6. Konserveler icinde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan baska yabanci bir gida
maddesi veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmig olmayacaktir.

KUVERTUR BITTER CiKOLATA
1. Cikolatalar acimus, kiiflenmis, sararmis, eksimis, sekerlenmis veya donmus olmamalidir.
2. Orijinal ambalajlarinda olmalidir.
3. Teslim tarihinde en az 6 ay raf miirlii olmalidir.
4. Tirk Gida Kodeksi Cikolata ve Cikolata Uriinleri Tebligine uygun iiretilmis olmalidir.
S. Cikolatalarin tiirii bitter olmalid:r.

HINDISTAN CEVIZi

1. Hindistan Cevizi yiiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.

2. Hindistan cevizi 1. Smif olacaktir. Gevrek, temiz ve kendine 6zgii tat, koku ve renkte olacaktir.

3. Yumusamus, isli, yagim digina vurmus, acilasmis ve kiiflenmis olmayacaktir. Yabanc tat ve kokuya sahip
olmayacaktir.

4. Canli ya da cansiz hasere, tohum kabugu, 5lii bocek ve kalmtilar olmayacaktir. Kabuk parcalari ve higbir
yabanci madde bulunmayacaktir.

5. Orijinal 1 kg’ lik, insan sagligina zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecektir.
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S.

TS 9053 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir

Igerigi sodyum Asit Pirofoasfat, E 450 a, Sodyum Bikarbonat E 500 ve nisastadan hazirlanms olacaktir.
Orijinal 10 gr’ lik ambalajlar seklinde olmali.

I¢lerinde yabanci madde, bdcek veya bdcek kalintilart bulunmamali; kiiflenmis, bayatlamis ve bozulmus
olmamalidir.

Istenildiginde kabartma tozu yerine karbonat getirilecektir.

KAKAO
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1.
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Kakao yiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Kakao Ve Kakao Uriinleri Tebligi” &zelliklerine uygun
olacaktir.

Piyasanin en iyisi, 1.kalite kakao olacaktir.

Topaklanmis olmayacaktir.

Muayene komisyonun begenecegi evsaf da ve koyu renkte olacaktir.
1 kg’lik orijinal ambalajlarda cImalidir.

Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmahdir.
Bayatlamis, kizismus, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamahidir.

Baharatin igerisinde canh bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 8lii bocekler ve bunlarin kalintilart
ve diger zararlilarin kalintilar1 bulunmamalidir.

KURU UZUM
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KUS UZUMU

1.

2.

3.
PUDRA SEKERi

Yeni sene iiriinii olup, piyasanin en iyi cinsinden (tercihen Sultani) ve 1. kalitede olacaktir. Tiirk Gida
Kodeksine uygun olacaktir.

Rengi sar1, tadi dogal ve lezzetli olacaktr.

Igerisinde gekirdek bulunmayacaktir.

Kiiflenmis, ezilmis, kurtlanmig ve acimis olmayacaktir.

Bekleme ve sekerlenmeye bagli topaklanma olmayacak, Muayene sirasinda elle ovalandiginda taneler
birbirinden ayrilacaktir.

Rutubet miktar1 % 16’dan fazla olmayacaktir.

Ambalaji Urlinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak o6zellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan sagligma zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Piyasa teamiilii 5 kg’
lik orijinal ambalajlarda olmahdir. Uriinler net agirlik iizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktar
kurulusun ihtiyacina gére siparis sirasinda belirtilecektir.

Kusiiziimii: Vitis vinifera L. (Vitaceae) tiiriine giren ufak taneli iiziimlerin yikanip, teknigine uygun olarak
kurutulmus hali olacaktir.

Kifli, giiriik, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasl, toprakh, kirli, sekerlenmis, sulanmis, boyali ve
topaklanmis olmayacaktir.

Yeni sene mahsulii olacaktir.

1.
2.
3.

4.
SUSAM

1.

2.
3.
4

5.
6.

Pudra Sekeri yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
Topaklanmay1 &nleyiciler katilmis olsun veya olmasin ince pulverize edilmis beyaz seker olacaktir.

Pudra seker iiretiminde nisasta kullanilmast durumunda nigastanin varligi ve bulundugu maksimum miktari
etiket lizerinde acikga goriilmelidir. Nigasta miktari: 5.0 diger bir topaklanmay: &nleyici kullanilmadig
durumda %m/m olarak.

1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

Sesamum indicum L. (Pedaliaceae) tiirine giren bitki tohumlarmin teknigine uygun olarak kurutulmus
halidir.

Yeni sene mahsulii, 1. Kalite olmalidir. Kendine dzgii tat, koku ve renkte olmalidir.

Bayatlamis, kizismus, kiiflenmis, bozulmus, yabanc: tat ve koku almis olmamalidir.

icinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ve bunlarin kalintilarn ve diger
zararhilarim kalintilar: bulunmamalidir.

1 kg veya 5 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

Karigik {iriin olmamalidir.

TAHIN HELVA (40 GR - TEK PORSIYONLUK)

1.

Helvalar yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Tahin Helvasi Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamahdir.

2. Uriinler TS’ye uygun piyis\ada satilan, iy)' cins, 1. Kalite ve son sene mi%sulij olajﬂ tir.
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-'3.  Helvalar kendine has 6zellikte, tipine uygun lezzet ve renkte olmalidir. Agiza alindiginda kolayca erimeli,
kesildiginde dagiimamalidir. Tahin helvasi kendine has homojen ince lifli yapida olmali, seker kristallesmesi
olmamalidir.

4. Helvalarda; eksime, macunlasma, yagmin kurumasi, dagilma, hasere ve hasere parcalari, kalintilart vb.

yabanci madde bulunmamalidir.

3. Tahin helvasindaki yag %100 susam yag1 olmalidir. Tahin helvasma susam yagi disinda bagka bir yag
katilmaz. Ancak toz kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar ve imalatinda katki maddesi kullanilanlarda
stabilizan ve emiilgatorlerden gelen yag kullanilabilir. "
Tahin helvasina nisasta ve nisastali maddeler ve herhangi diger yabanci maddeler katilmaz.

Helvalar 40 gr’lik tek porsiyonluk orijinal paketlerde olacaktir. Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir

durumda tutacak &zellikte, hava ve rutubet gegirmeyecek, insan sagligma zarar vermeyecek iyi malzemeden

yapilmis olmalidur.

8. Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilir. Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete
olacaktir. Begenilmeyen iiriinler alinmayacakir.

9. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj tizerinde firma ads,
adresi, malin adi, cinsi, tipi, siizme agirligi, net agirhigi, kullanilan katki maddelerinin grubu ve kimyasal ad1,
asetik asit orant, iiretim, son kullanma tarihi (giin/ay/y1l olarak) ve TSE damgasi bulunmahdir.

10. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iriinler yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

&

TOZ /| CUBUK TARCIN
1. Cinnamomum (Lauraceae) cinsine giren bitkilerin, dallari ve geng siirgiinlerinin kabuklarindan, mantar ve
parankima dokusunun siyrilmasindan sonra kalan i¢ kabugunun teknigine uygun olarak kurutularak
ogiitiilmiis halidir.
Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmalidir.
Bayatlamis, kizismis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamalidir.
4. Baharatin igerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ve bunlarm kalintilart
ve diger zararlilarin kalintilar1 bulunmamalidir.

W

SEKERLI VANILIN

Vanilya yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
2. Beyaz renkte ve ithal olup, kristalize toz halinde olacakiir.

3. Iginde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir.
4. 10gr’lik paketlerde getirilecektir.

rl

Berrak goriiniiste kendine has tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir.
Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek, insan
saghgina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.

4. Sirkeler net agirlik tizerinden kabul edilecektir. 2 It ‘lik agzi kapakli ambalajlarda teslim edilecektir.

5. Her sisenin ustiinde firmanm adi, tescilli markasi, adresi seri numarasi, yapim tarihi, net agirhgr yazih
olmalidur.

19)
1. Sirke TS 1880 EN 13188’¢ uygun olmalidir.
2
3

SIVI CIKOLATA SOSU
1. 1 kg’ ik polietilen ambalajlarda olmalidir.
2. Raf 6mrii 3 yil olmaldir.
3. Dondurmalarda, pastalarda, yogurtlarda, kahvaltilarda, keklerde, kuplarda, tabak siislemelerinde arzu edilen
her yerde sos olarak direk kullanilabilir 6zellikte olmahdir.
4. Yapay tatlandirici ve renklendirici igermemelidir.
5. Rengi parlak ve canli olmalidir.
6. Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak iiretilmis olmalidir.

BAL SUZME CICEK N
1. Bitki nektarindan elde edilen gigek bali olacaktir. Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligine (TEBLIG NO: 2012/58)
uygun olacaktir. Bala gida katki maddeleri de dahil olmak iizere digaridan higbir madde katilmamis olacaktir.
Balin dogal bilesiminde bulunmayan organik ve/veya inorganik maddelerden ari olmasi gerekir.
2. Uriin ambalajlarinda, 29.12.2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir. 1
kg’lik cam kavanozlarda alim yapilacaktir.

\




SIVI TAHIN

1.

A o

Tahin yiiriirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Tahin Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. TS 311 uygun
susam tohumlarinin teknigine uygun olarak kabuklari ayrildiktan ve firinda kurutulup kavrulduktan sonra
degirmende ezilmesi ile elde edilmis olmalidir. 1. kalitede olup, son sene iiriinii olacaktir.

I¢indeki susam yagi miktari en az %50 olmalidir.

Tahin higbir yabanci madde icermemelidir.

Kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir.

Tahin 5 kg’lik ambalajlar halinde getirilecektir. Daha biiyiik ambalajlar kabul edilmeyecektir.

Mal teslim tarihi itibariyle en az 1 yil kullanim siiresi (raf mrii) olacaktir.

UZUM PEKMEZI

U
1
2.
3.
4
5
6
7

Pekmezler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Uziim Pekmezi Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.

1. kalitede olup, son sene iiriinii olacaktir.

Cesitli meyvelerden (Uziim, Dut, Kegiboynuzu) usuliine gore elde edilmis olacaktir.

Yapildig1 maddenin adin1 tagims olacak, ayni ve ayri cins pekmezlerden birbirine karistirllmis olmayacaktir.
Kendine has renk, kivam, koku ve lezzette olacaktir.

Igerisinde yabanc1 madde, kiif ve kiif kokusu olmayacaktir.

Pekmezlere harigten seker, glikoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabanci ve agirlastirict maddeler katilmis
olmayacaktir.

8. Pekmez tezim ve passiz tenekeler icinde veya plastik bidonlarda (Maksimum 20 kg’lik) teslim edilecek Tiirk

Gida Kodeksine uygun olacaktir.
MAHLEP

1. Mabhlep yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir,

2. Iginde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir.

3. Kendine has renk ve kokuda olacaktir.

4. 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

FILE BADEM

1. Yeni sene iiriinii, 1. Kalite, iyi kavrulmus Badem iginden ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir.

2. Kabuksuz, kendine has goriiniis ve tatta, iyi gelismis, saglam olmalidir.

3. Mantar, bocek yaralari ve ¢iiriikliik olmamalidir. Canli-cansiz higbir bocek izi dahi olmamali, ici burugmus
veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis olmamaly, igi birbirinden ayrilan bolmeler kuru
olmalidir.

4. Nem orani %5’i gegmemelidir.

5. 1'kg’lik sagliga zarar vermeyen naylon ambalajda olmalidir.

KIRIK FINDIK

1. Yeni sene iiriinii, 1. Kalite, iyi kavrulmus findik i¢inden ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir.

2. Kabuksuz, kendine has goriiniis ve tatta, iyi gelismis, saglam olmalidir.

3. Mantar, bocek yaralari ve ¢iiriikliik olmamalidir. Canli-cansiz higbir bicek izi dahi olmamals, ici burusmus
veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimig olmamaly, igi birbirinden ayrilan bélmeler kuru
olmahidir.

4. Nem orani %5°i gegmemelidir.

S. Kirik findik 1 kg’lik sagliga zarar vermeyen naylon ambalajda olmalidir.

PETIBOR BiSKUVi

1. Biskiivi Standardina (TS 2383) uygun olan iiriinler getirilecektir. Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeliginde tarif
edilen sekilde usuliine uygun olarak ekstra un ile yapilmis olacaktir.

2. Rutubet %6’dan, tuz ¢ikarildiktan sonra kiil miktar1 %1 den ve kiiliin %10°luk klorhidrik asitte erimeyen
kism1 %0.015’den fazla olmayacaktir.

3. Kirlenmis, acimis, sabunlagmus, kiiflii, kurtlu olmamalidir. Igerisinde yabanci madde, tat ve koku ihtiva
etmemeli, kendine has bir tatta clmahdir.

4. Gevrek bir yapr ve bir ornek goriiniiste olmalidir. Kirli ve zedelenmis olmamalidir. Tozlu ve kirik
olmayacak, biskiiviler tazeligini nemini kaybetmemis olacaktir.

5. Ambalajlar tagima ve muhafaza siiresince biskiivileri kirmadan, iyi bir durumda tutacak, yag emmeyen,
rutubet ¢ekmeyen nitelikte seiofan kagit, karton gibi gida sanayinde kullanilan uygun malzemeden
yaptlmalidir.

6. Ambalajlar1 izerinde cinsi, hangi nevi un ve yagdan yapildig1, varsa ilave edilmis katki maddelerinin adlari
ve mamullerin net agirhigi, imalater firmanin tescil edilmis markasi veya kisa adi, adresi, isaret numarast,
malin ads, gesidi ve tipi, imal tarihi, son kullanma tarihi, seri numaras1 okunakli olarak yazili olacaktr.

7.

TSE belgesi tasimalidir
A GYN GQ_L/ /%
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-8, Tam iiriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
almmayacaktir.

KARBONAT
1. Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Y dnetmeligine uygun olmalidir.
2. 5 gramlik 5 li ambalajlarda teslim edilecektir.

TEK KULLANIMLIK KETCAP

1 Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak iiretilmis olacaktir.
2. 1 .kalitede domateslerden iiretilmelidir.

3. lIgeriginde izin verilen dlgiilerde domates, seker, sirke, tuz, sogan-sarimsak piire, dogal baharat aromalart
. antioksidan bulunabilir.

4.  Kendine has koku, tat ve gériiniiste olacaktir.

5. Aciolmayacaktir.

6.  Sagliga zarar vermeyen ve {iriinii koruyacak 6zellikte, orijinal ambalajlarinda olacaktr.

7. Ketgap 12 gr'hik ambalajlarda teslim edilmelidir.

TEK KULLANIMLIK MAYONEZ

1. Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak iiretilmis olacaktr.

2. Kendine has goriiniiste olacaktir. Topaklasma, yag-su fazi ayrismasi, i¢ kisminda hava kabarcigs
olmamalidir.

3. Parlak yumurta sarisi renginde veya bunun tonlarinda, kendine has koku ve tatta olmalidir. Acilagsma
olmamalidir.

Igerisinde yabanct madde bulunmamalidir.

Bitkisel sivi yag, pastorize yumurta, su, sirke, tuz, seker, limon suyu ve gesitli baharatlarin karisimindan 1.
kalitede olmalidir.

6. Toplam asitlik en fazla %2.5 olmalidir.

7. Sagliga zarar vermeyen ve liriine uygun, orijinal ambalajlarinda olacaktr.

8. Mayonez 9 gr’ lik ambalajlarda teslim edilecektir.

o

TEK SARGILI KUP SEKER

1. Tek tek sargili olmali.

2. Koli agirligi 4(dért) kg (net) olmali.

3. Ozelliklerini bozmayan, karton, kagit mukavva ve benzeri veya bunlardan bir kaginin bir arada kullanildig

malzemelerden yapilmis ambalajlar olacaktir.

4. Sekerin birim ve nakliye ambalajlarinin agirlik toleranslari Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

S. Ambalaj tasima ve saklama siiresince sekerleri koruyacak nitelikte uygun malzemeden yapilmis olacaktir,

6. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme saglam, temiz, kuru, kokusuz olacakir.

7. Kutu i¢indeki sekerin agirhigi ile patlamayacak sekilde kapatilmis olacaktir. Delik, yirtik ve patlak
olmayacaktir.

8. Kiip Seker %100 pancar sekerinden iiretilmis olacaktir. Ambalaj iizerinde imalat tarihi ve son kullanma tarihi
yazili olacaktir. TS'ye uygun olacaktir.

9. Uriinlerin son kullanma tarihi, teslim tarihinden itibaren en az 1(bir) y1l olacaktir.

MANTAR CORBASI

Piyasada bulunan 1. Kalite iiriin olacaktir. TS 2282’ye uygun olacaktr.

Kifli, kokulu olmayacaktir.

Dogal besin maddelerinin disinda, tat verici herhangi bir katki maddesi kesinlikle katiimayacaktir.

Protein miktari kuru maddede en az % 12, '

Rutubet miktari en ¢ok % 10,

Tuz Miktart kuru maddede en ¢ok % 10,

% 67 lik etil alkol gegen asitlik derecesi en az % 15, en ¢ok % 0,2 olacaktir.

Pisirilip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim almacaktir.

Ambalaji insan saghigina zarar vermeyecek iyi kalite malzemeden yapilmis olmali, 3 kg ’lik ambalajlarda
gelmelidir.

CRASNB N -

KEDIDILi BISKUVi
1. Biskiivi Standardina (TS 2383) uygun olan iiriinler getirilecektir. Tiirk Gida Kodeksi Y®6netmeliginde tarif
edilen sekilde usuliine uygun olarak ekstra un ile yapilmis olacaktlr/ /
/[
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Ratubet %6’dan, tuz gikarildiktan sonra kiil miktar1 %1°den ve kiiliin %10’ luk klorhidrik asitte erimeyen
kismi1 %0.015°den fazla olmayacaktir.

3. Kirlenmis, acimig, sabunlasms, kiifli, kurtlu olmamalidir. Igerisinde yabanci madde, tat ve koku ihtiva
etmemeli, kendine has bir tatta olmalidir.

4. Gevrek bir yapi ve bir drnek goriiniiste olmahdir. Kirli ve zedelenmis olmamahdir. Tozlu ve kirik
olmayacak, biskiiviler tazeligini nemini kaybetmemis olacaktir.

S. Ambalajlar tasima ve muhafaza siiresince biskiivileri kirmadan, iyi bir durumda tutacak, yag emmeyen,
rutubet g¢ekmeyen nitelikte selofan kagit, karton gibi gida sanayinde kullanilan uygun malzemeden
yapilmahdir,

6. Ambalajlar iizerinde cinsi, hangi nevi un ve yagdan yapildigi, varsa ilave edilmis katki maddelerinin adlarn
ve mamullerin net agirligi, imalatgi firmanin tescil edilmis markasi veya kisa adi, adresi, isaret numarasi,
malin adi, ¢esidi ve tipi, imal tarihi, son kullanma tarihi, seri numarasi okunakli olarak yazili olacaktir.

7. TSE belgesi tasimalidir.

8. Tum driinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktrr. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

BIBERIYE

1. Biberiye-kusdili: Rosmarinus officinalis L. (Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak
kurutulmus yapraklaridir.

2. Kendine has renk, koku ve tatta olmalidir.

3. Igerisinde kurutmaya bagli dal parcalar1 bulunmamalidir.

4. Iglerinde yabanci madde bdcek veya bocek kahntilari bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamis, bozulmus

olmamahdir.
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BIiRIiM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Slrg Is Kalemi Agiklamasi Miktar Cinsi Markasi | Birim Fiyat T:ryl ::n
1 Aygicek yagi (18 Lt) 100 Tnk
2 Zeytin Yagi(Sizma) (18 Lt) 40 Tnk
3 Tuz (Yemeklik ) (10 kg) 15 Adet
4 | Piting Baldo (25kg)lik 50 | Adet
5. | Bulgur(pilavhik) (25kg)lik 50 | Adet
6 Kisirlik Bulgur (25kg)'lik 2 Adet
7 | Arpa Sehriye (25kg)'lik 15 Adet
8 | Tel sehriye (Skg)lik 10 | Adet
9 | Makarna(Boncuk) (Skg)'lik 12 Adet
10| Makarna(Burgu) (Skg)'lik 12 Adet
11 | Makarna(Eriste) (Skg)'lik 12 Adet
12 | Makarna (Boru) (Skg)lik 16 | Adet
13 | Makarna (Firin) (5kg)'hik 12 Adet
14 Makarna(Kalem) (5kg)lik 12 Adet
15 | Makarna(Carliston) (Skg)lik 12 | Adet
16% Kuru Fasulye (Seker) (25kg)'lik 8 Adet
17? Piyazlik Fasulye( 25kg)'Iik 5 Adet
18 | Nohut(Kogbast) (25kg)lik 6 Adet
19 | Mercimek (Kirmizi) (25kg)'lik 18 Adet

20 | Mercimek (Yesil) (25kg)'lik 1 Adet
211 Kuru Barbunya (25kg)'lik 2 Adet
22 Kirmiz1 Pul Biber (1kg)'lhk 30 Adet
23 Kirmizi Toz Biber (1 Kg)’lik 10 Adet
24 | Karabiber (1kg)'lik 30 Adet
25 | Kimyon(1 kg)’lik 10 Adet
26 Un (25 kg’lik paketlerde) 25 Adet
27 | Toz Seker (25 kg)'lik 4 Adet
28 | irmik (25kg)lik 3 Adet
29 Krem Santi 5 Kg

30 | Siyah Zeytin (10 kg tnk) 2 Adet
31 Yesil Zeytin (10 kg tnk) 2 Adet
32 | Dilimlenmis Yesil Zeytin(10 kg tnk) 2 Adet




33

| Sade Maden Suyu (200 ml) 240 Adet
34 | Blma Sirkesi (1 litrelik) 50 Adet
35 | Limon suyu(1 Lt) 100 Adet
36 | Misir Unu (1kg)'lik 5 Adet
37 _|Nar Eksisi (1) 75 Adet
38 | salca (Skg’lik) 60 Adet
39? Karigik Tursu(5 kg’lik Bidon) 300 Kg
40 Toz Maya 3 Kg
41 Yas Maya 5 Kg
42 Kavrulmus biitiin findik(1 kg’lik) 30 Adet
43: Puding(3 Kg)’lik 30 Adet
44| Ceviz I¢i(1 kg'lik) 30 | Adet
45 Kavrulmug Badem igi(1 kg’lik) 30 Adet
46 | Nane(1 kg)’hik 5 Adet
47 | Kekik(1 kg)’lik 5 Adet
48 Kirmizi Toz Biber(1 kg)’lik 20 Adet
49 | Biber Salgas1 (5 kg)’lik 24 Adet
30 | Galeta Unu (5 kg)’lik 10 Adet
51 Cam Fistig1(1 kg)’lik 6 Adet
52 | Kisnis(1 kg)’lik ( Tane) 2 Adet
53 | Kuru Kayisi(5 Kg)’lik (Giinkurusu) 4 Adet
543 Konserve Misir 50 Kg
55 | Bugday (25 kg)'lik 2 Adet
56 | Kuvertiir (ikolata 4 Kg
57 | Hindistan Cevizi 2 Kg
58% Kabartma Tozu (10 Gr)’lik 2 Kg
59 |Kakao (1 Kg)’lik 1 Adet
60 |Keri (1 Kg)'lik 2 Adet
61 |Kuru Uziim(5 Kg)'lik 50 Adet
62 | Kus Uziimii(1 Kg)’lik 4 Adet
63 Pudra Sekeri(1 Kg)’lik 3 Adet
64 Susam(1 Kg)’lik 2 Adet
65 | Tahin Helvasi(40 Gr)'lik 2700 | Adet
66 Vanilya(10 Gr’lik 1 Kg
67 | Uzim Sirkesi(1 Lt)’lik 50 Adet
68 Cubuk Tar¢in(1 Kg)’lik 1 Adet




69

S1v1 Cikolata Sosu 1 Kg
70 | Bal Stizme Cigek(1 Kg)’lik 2 Adet
71 | Swvi Tahin (1 Kg)'lik 2 Adet
72 | Uziim Pekmezi(1 Kg)lik 2 Adet
73 |Mahlep(1 Kg)’lik 1 Adet
74 | File Badem (1 Kg)’lik 2 Adet
751 Kirtk Findik(1 Kg)’hk 2 Adet
76| Petibor Biskiivi(l Kg)'lik 5 Adet
77 Karbonat (5 Gr)’lik 100 Adet
783 Tek Kullammlik Ket¢ap(12 Gr)’lik 7000 Adet
79; Tek Kullanimlik Mayonez(9 Gr)’lik 7000 Adet
80 | Tek Sargil Kiip Seker(4 Kg)hk 10 Koli
81 | Mantar Corbasi(3 Kg)’lik 6 Paket
82 |Kedidili Biskitvi(200 Grlik 5 Kg
83; Biberiye(1 Kg)lik 2 Adet

TOPLAM

Adi ve Soyadi/Ticaret Unvani

Kase ve Imza




T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIR iL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
SUT VE SUT URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

1. Izmir il Saglik Miidiirligimiziin ihtiyac1 olan Gida Evsaf Sartnamesindeki yiyecek maddelerinin Tiirk Gida

Kodeksine ve Tiirk Standartlarina uygun olmasi sarttir.

Gida malzemelerinin Tamamu birinci kalite olacaktir.

Uretici firmalarm T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’'ndan “Gida Sicil ve Gida Uretim” belgesi

olacaktir.

4. Tum dtriinler Tirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi'ne ve ISO 9001°e uygun olacak, Yonetmelikte belirtilen
ambalajlama, etiketleme, isaretleme bolimiine uygun olarak ambalajlanacak, etiketlenecek ve
isaretlenecektir.

5. Malzemeler siparis usulii ile idare tarafindan belirtilen ebatlarda ve gramajlarda, siparisi verilen tarihte ve
sabah 07:00 - 07:30 saatleri arasinda Kurulusumuzun ilgili depolarma teslim edilecektir.

6. Tim Uriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsafta olacaktir. Begenilmeyen iiriinler kesinlikle
alinmayacaktir. Begenilmeyen iiriinler aym giin belirtilen saate kadar yenileriyle degistirilip, kurulusa teslim
edilecektir.

7. Muayene komisyon tiyelerince gerekli goriilen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal analizler ve analiz
icin gerekli personel, alet, cihaz ve masraflar satici firmaya ait olacaktir. Bu analizler sonucunda gidanm
yiiriirlitkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’ne uygun olmadigmin tespiti halinde dogabilecek zarar ve
ziyandan yiiklenici sorumlu olacaktir.

8. Faturalar midiirliigiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon ek hizmet binastna
birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.

9. Fiyat degerlendirmesi birim fiyat iizerinden yapilacaktir.

10. *Faturalar miidiirligiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon ek hizmet
binasina birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.
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HOMOJENIZE YOGURT

1. Orjinal ambalajinda teslim edilmelidir.

2. Homojenize edilmis yogurtlarin rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmali, kirlenmis,iyi fermente
olmams, kiiflenmis, acims, eksimis ve kivami sulu olmamalidir.

3. Yogurtlarda patojen mikro organizma ve E.coli bulunmamahdir. Tam yagh siitten yapilmis olmali,min
%3 siit yagy, icermelidir. Sagliga zararh katki maddesi bulunmamalidir.

4. Ambalajlar tizerinde iiretim ve son kullanma tarihleri, firma adi ve adresi bulunmalidir.

5. Slparlsler kurumumuza firma tarafindan taginip, deposuna teslim edilecektir.

SUZME YOGURT

1. Siizme yogurtlar da engok, 100 graminda 6 gr siityag: olmalidir.

2. Siizme yogurtlar da, tuz ve yag disinda siit kuru maddesi miktar1 %30 ‘danaz, asitlik derecesi siit aside
hesabiyla %2.25’den, kiif ve mayasayis1 bir gramda 50°den g¢ok olmamali ve iginde patojen
mikroorganizma bulunmamalidir.

3. Siizme yogurtlar, yogurdun niteligini bozmayan insane saglhigina zarar vermeyen ve disaridan kirlenmeyi
onleyen ambalajlarda getirilmelidir.

4. Bunlarin iizerinde giin, ay ve yil olarak yapim tarihi, yapimei firmanin adi, adresi varsa tescil edilmis
markasi, yaghlik oram, okunakli bigimde belirtilmelidir.

5. Siparisler kurumumuza firma tarafindan taginip, deposuna teslim edilecektir.

PASTORIZE TEREYAGI

Tat ve kokusu hos, yabanci tat ve koku bulunmamal.

Siityag: miktar1 kiitlece en az %82 olmal.

Asiditesi (siit asidicinsin den) engok % 27 olmali.

Homojen renkteve 1 gr da 20 den fazla kiif ve maya bulunmamalidir.

Tereyaginda gida katki maddeleri ydnetmeligince konulmasi kabul edilen maddeler disinda higbir

yabanci madde bulunmamalidir.

Rutubet miktari kiitlece en ¢ok %15 olmahdir.

7. Kullanim siiresi 6 ay olmalidir.6 ay igerisinde kurum sartlarinda yapilan muhafaza esnasinda bozulan
olursa her tiirlii masrafi da miiteahhide ait olmak iizere normal nitelikteki yeni terayagi ile degisecektir.

8. Tereyaglari, duyusal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik 6zellikleri bozmayacak ve insan saghgina zarar

vermeyen nitelikte plastik kiivet posette olacaktlr PVC azlaj tizerine %\/eya kalay folyo, yiiksek
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1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. PVC ler temiz, saglam ve dnceden kullaniimamis olacaktr.
Yemeklik alinan tereyag| kg’lik paketler halinde getirilecektir.

Ambalajlarin iizerinde, firmanin ticari unvani, kisa ad1, adresi, varsa tescilli markasi, standardin isaret
numarasi, seri veya parti veya seri kod numarasi, malm adi, sinifi, tipi, ¢esidi, net agirhg, imal tarihi

(giin,ay,y1l olarak) ve son kullanma tarihi veya raf dmriine ait bilgiler silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazili veya basili olacaktir.

10. Siparigler kurumumuza firma tarafindan taginip, deposuna teslim edilecektir.

YARIM YAGLI SUT

1.

2.

AR

AYRAN
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Pastorize siit 1. simf yagl: siit olmalidir. Tam yagl siit olarak geldigi takdirde de fiyat farki faturaya
yansitilmayacaktir.

Tazeligi, kivami, kokusu ve goriintiisii tabii olacaktir. Bekletildigi zaman, yarim saat iginde kabin dibine
gozle goriiniir tortu birakmayacaktir.

Getirilen siitiin istenilen vasifta olup olmadigindan siiphe edildiginde uygun gdriilen yerde idare
tarafindan tahlil ettirilebilecektir. Tahlil gideri firmadan karsilanacaktir. Kesilen siitler iade edilecek ve
yerine yeni siit istenecektir.

1 1t’lik ambalajli siit getirilecektir. UHT teknigiyle yapilmis olmalidir.

Uretim tarihi teslim tarihinden 15 giin dncesinden ¢ok olmamali.

Saglik Bakanlig1 Gida Maddeleri Tiiziigiine uygun olmali

Kutular delik, ezik, patlak ve kirli olmamall,

Kutu siitlerin tizerinde imal tarihi, son kullanma tarihi, firma adi, yapim yeri belirtilmis olmalidir. imalat
ve son kullanma tarihi bulunmali ambalajlarin {izerinde yazmalidir.

Siparigler kurumumuza firma tarafindan tagmip, deposuna teslim edilecektir.

Ayran sivi halde ve homojen olmali, tadi ve kivami dogal olmali, gozle goriilebilir kirlilik belirtisi ve
renk degisikligi olmamahdir,

Yabanct tat ve koku hissedilmemeli, tam yagl olmalidir. Ayranlarda siit yagi, 100 mililitrede

En az 170 ml olmahidur,

1,5 gramdan, yagsiz kuru madde 8 gramdan, yogunluk, 1,020 den az; asitlik derecesi siit asidi hesabiyla
% 1,6 dan tuzlu satilanlarda tuz miktar: 100 mililitrede 1gramdan ¢ok olmayacaktir.

Ayran, igindeki driiniin niteligini bozmayan, iiriinden etkilenmeyen ve sizdirmaz olarak kapatilabilen
uygun kaplarda getirilmelidir.

Ambalaj tizerinde, firma ticari tinvan1 ve adresi, mamuliin ady, tipi, imalat tarihi (giin, ay ve yil olarak),
yag orant (%(m/m) olarak), net miktari (en az ml veya L olarak), tuz orani(%(m/m) olarak), son
kullanma tarihi bulunmalidir.

Ayran 10°C’un altinda taginmalidir. Tagima sirasinda kapali araglar kullammalidir.

[stenilen ambalaj ve miktarlarda getirilecek.

Siparisler kurumumuza firma tarafindan taginip, deposuna teslim edilecektir.

LOR PEYNIRI

1.

2.
3.

4.

Max. % 75 nem, min. 5.0 Ph, min. % 45 katimaddedeyagbulunmalidir.%99 peynir alt1 suyu, %1 tuz dan
olusmalidur.

Istenilen ambalaj miktarlarin da getirilecektir.

Ambalaj iizerinde, firma ticari tinvant ve adresi, mamuliin ad\, tipi, imalat tarihi (giin, ay ve yil olarak),

yag orani (Yo(m/m) olarak), net miktart (en az ml veya L olarak), tuz orani(%(m/m) olarak), son
kullanma tarihi bulunmalidir.

Siparisler kurumumuza firma tarafindan tasinip, deposuna teslim edilecektir.

SUT KREMA (HAYVANSAL UHT)

1)
2)

3)
4)

3)

Tim triinler Tirk Gida Kodeksi Krema ve Kaymak Tebligi mikrobiyolojik degerlerine, tantmlarina, iiriin
ozellik ve bilegenlerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.
Kendine has, tat, renk ve kokusu olan, taze iiriin olmalidur.

Yabanci tat, madde ve koku bulunmaz. Acilasmis, kiiflenmis, bozuk olmamalidir.

Krema pastorize veya UHT olacak ve 1 It’lik (1/1) kapah ambalajlar igerisinde teslim almacaktir. Kurulus
tarafindan kullanilacak tarife gore; agirhkga en az %18 siit yagi iceren krema veya agirlikca en az %45 siit
yag1 igeren tam yagli krema istenecektir.

Kaymagin siit yag1 oran1 agirlik¢a en az %60 olmalidir. 1litrel

ik orijinal paketlgrinde getirilmelidir.
S R IT



6)

7)

9)

Kremada ve kaymakta gida katki maddeleri yonetmeligince konulmast kabul edilen maddeler disinda higbir
yabanci madde bulunmamalidir.

Gida Uretim Izin belgesi ile iiretim ve son kullanma tarihlerinin bulunmasma ozellikle dikkat edilecektir.
Ambalajlarin iizerinde, firmann ticari unvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi, standardin isaret
numarasi, seri veya parti veya seri kod numarasi, malm adi, sinifi, tipi, ¢esidi, net agirhigi, siit yagi orani,
imal tarihi (giin,ay,y1l olarak) ve son kullanma tarihi veya raf Omriine ait bilgiler silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazili veya basili olacaktir.

Uriiniin her ay T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Ankara Gida Kontrol Laboratuar1 Miidiirliigii
Laboratuarlarinda mikrobiyolojik ve kimyasal analizi firma tarafindan yaptirilmalidr.

10) Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan kaymak ve kremalar yapilan sézlesmeye

gbre degistirilecektir.

11) Tim iriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen {iriinler

alinmayacaktir.

MARGARIN

1.

W N

Margarin yiirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin Ve Yogun Yaglar Tebligi”
dzelliklerine uygun olacaktir.

. Normal goriiniiste, kendine has koku ve lezzette, beyaz, sarimtirak renkte ve 1.kalitede olacaktir.
. Igeriklerinde normal veya yag alinmis pastorize siit ve krema olacaktir.

Boyali hayvani yaglarla karistirilmis olmayacaktir. Saglik Bakanlhiginca izin verilen oranda A ve D vitamini
icerecektir.

Piyasada Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak hazirlanan paketler i¢inde olacak, 250’ser gramlik, taze, 1siktan
ve 100 C*’nin altinda korunmus olmalidir. Orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.

Paketlerin iizerinde firmanin adi, imal ve son kullanma tarihi bulunacaktir. TSE damgasi aranacaktir. Tiirk
Gida Kodeksine ve TS standardia uygun olacaktir

TAZE KASAR PEYNIRI

1. 1-2 kg’lik vakumlu ambalajlarda, dogal renk, tat ve kokuda olmalidir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve
darbe olmamalidir.

Getirilecekkasarpeyniri tam yaglivebirincisinifolmalidir.

Kasar peynirleri yapim tarihlerinden 60 giinden az olmamak iizere olgunlasma siiresinin bitimine kadar
4-10°C de bekletilmelidir.

Taze kasar peynirinde rutubet miktari kiitlece en ¢ok %45 olmalidir.

Kasar peynirlerde siityagi miktari tam yagh kasarda kiitlece en az %45 olmalidir.

Kagar peynirde tuz miktar: kuru maddede kiitlece en az%3 en ¢ok %7 olmalidir.

Ambalaj iizerinde pastdrize siitten imal edilmistir ibaresi, iiretim ve son kullanma tarihi, firma ad1, adresi
ve TS numarasi (TS 3272) bulunmalidur.

8. Siparigler kurumumuza firma tarafindan tasinip, deposuna teslim edilecektir.
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PAKET YOGURT (150GR)

[y
.

150 gr’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

Homojenize edilmis yogurtlarin rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmali, kirlenmis, iyi fermente
olmamus, kiiflenmis, acimis, eksimis ve kivami sulu olmamalidir.

Yogurtlarda patojen mikro organizma ve E.coli bulunmamalidir.

Tam yagl siitten yapilmis olmal, %3 siit yag, icermelidir.

Ambalajlar tizerinde iiretim ve son kullanma tarihleri, firma ad: ve adresi bulunmalidir

Tagima yapan personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kurallarina uygun olacaktir.

Siparisler kurumumuza firma tarafindan tasinip, deposuna teslim edilecektir.
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BEYAZ PEYNIR

1. Beyaz peynir ¢ig inek siitlerin TS 1018 TS 11044 TS 11046 veya karigimlarindan pastérize edilmesi veya
pastorize inek siitlerin TS 1019 imalat teknigine gére islenmesi gerekmektedir. 1.sinif ve yarm yagh
peynir olmalidir.

2. Imalat tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlastirilmasi i¢in bekletilmis olacaktir.

3. Beyaz peynirler set¢e kaliplar halinde hi¢ kullanilmamis, temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak,
higbir sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatilmis olan ve TS EN%TW uygun tenekelerde
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Beyaz peynir tabi kokuda ve beyaz renkte, delikli, gdzeneksiz olacaktir.

Peynir 7-8 cm boyutlarinda prizma seklinde olacaktir.

Peynirin ihtiva ettigi siit yagi miktari(kuru madde iizerinden)%45°ten daha az olmayacaktir.

+4 - 8°C dereceler arasinda muhafazali nakil edilecektir.

Ambalajlarin her birinin iizerinde firma ad1 ve tescilli markasi, adresi TM isareti, standardin isareti ve
numaras(TS 591),malin adi, katki maddesi grubu tipi veya miktari,net agirhigi(kg veya gr)olarak seri ve
parti numarasi,imal ve son kullanma tarihi okunakli silinmeyecek bicimde yazil1 olacaktir.

9. Istendiginde 1 kg’lik, 10 kg’lik, 17 kg’lik ambalajlarda getirilecektir.
10. Siparisler kurumumuza firma tarafindan tagimp, deposuna teslim edilecektir.
YUMURTA

1. Yiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebliginde” tanimlandigi gibi
olacaktir. Getirilen (iriinler Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebligi Mikrobiyolojik Kcriterlerine uygun
olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintih piiriizler olmamalidir. Kirildigr zaman kendine
mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadt haiz olmalidir. Kabuklari saglam, su veya bagka bir sivi
ile yitkanmamus, tavuk digkist bulasmamis, temiz, kendine Ozgii renkte, beneksiz, kansiz olmali, yabanci
madde bulunmamalidir. Yumurtalar iizerindeki parlak cilalt kisim kaybolmamalidur. Tabaga kirddiginda
saris1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen dagilmamalidir.

3. Yumurtalar Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun, taze ve A smifi olacaktir. Kutikula ve yumurta
kabugu normal, temiz ve hasarsiz olmalidir. Hava boslugu 5mm’den yiiksek olmayacak ve hareket
etmeyecektir. Yumurta aki; berrak, saydam, jel kivaminda ve yabanci madde igermemelidir. Yumurta
sarist; 151k muayenesinde merkezde yuvarlak golge seklinde homojen olarak goriilecek, membranda
yutik olmayacaktir. Yumurtanin dondiiriilerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde
ayrilmayacaktir. Igerisinde embriyo ve yabanci madde igermemelidir.

4. Ciiriimiis, kokmus, 1slak, kiiflii, catlak olmamahdir.

S.  Yumurtalar en az 63 gr — 73 gr agirhginda olmalidir.

6. Max +4°C’de olmalidir.

7. Muayene i¢in numune olarak alinmak suretiyle eksilen miktar yiiklenici tarafindan tamamlanacak ve
bozulan ambalajlar eski haline getirilecektir.

8. Yumurtalar kuru, temiz, stre¢ ile sarili en g¢ok 30 yumurta alan alt ve iist kapagi karton viyoller
igerisinde, bu viyollerde streglenmis olmahdir. Viyoller karton koli igerisinde teslim edilecektir. istenen
sayida ahnacaktir. Alimlar viyol agirhgi degil tane agirlig: iizerinden yapilacak catlak ve kiriklar
sozlesmeye gbre yenileri ile degistirilecektir. Koliler igerisindeki tiim yumurtalar aym son kullanma
tarihinde olacaktir. A sinifi yumurtalarda isletme ve kiimes numaras, kolayca goriilebilir, okunakh ve en
az 2 mm yiikseklikte olacak sekilde yumurta kabugu iizerine damgalanr.

9. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir. Ambalaj
lizerinde iretici ve paketleyici firma adi, adresi, iretim yeri, iiretim izin tarihi ve sayist, yumurtalarin
sayisi, yumurtanin agirhk ve &zellik smnifi, tretim ve son kullanma tarihi (giin/ay/yil olarak)
bulunacaktir.

10. Depolama Gida Kodeksi Vonetmeligine uygun olarak yapilacaktir. Yumurtalar soguk zinciri muhafaza
edecek araclarla teslim edilecektir.

11. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yumurtalar yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

12. Tiim {iriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktr. Begenilmeyen iriinler
alinmayacaktir.

13. Siparisler kurumumuza firma tarafindan taginip, deposuna teslim edilecektir.

YUFKA

1. Gériiniig, renk, koku ve lezzet normal olacak, pismeden dnce veya pisirildikten sonra herhangi bir gayri
tabii veya fena kokulu olmayacag gibi, lezzeti bozuk, act ve anormal eksiligi olmayacaktir.

2. Kiiflenmis, kirli ve kurtlu clmayacaktir. Su miktar1 %20 yi gegmeyecektir. Yufkalar pismis ve cig olarak
agizda ¢ignendiginde catirti hissedilmeyecektir.

3. Yufkalar 1. smif undan yapilacaktir.

4. Yufkalar taze ve giinliik olacaktir.

S.  Yufkalar pargalanmus, ezilmis, birbirine yapigmis, yanik olmayacaktir.

6. Yufkalarin teslimi temiz kagit ambalajlar i¢inde olacaktir.

7. Yufkalar tartildiginda 5-6 adedinin agirligi 1 kg‘dan yukari olmayacaktir.

8.

Ambalajlar iizerinde firma adive kasesi, imal ve teslim tarihleri/lynacaktlr.
|/
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MANTI

e
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7.

Mantida kullanilacak un 1. Kalite ve “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi BugdayUnu Tebligine” uygun
olacaktir.

Igerisinde %100 dana kiymasi kullanilacaktir. Soya kullanilmayacaktir.

Hamuru ¢ok kalm veya ince olmayacaktir. 1 Kg manti 10 Gr baharat, 50 Gr Sogan ve 250 Gr dana
kiyma olacaktir.

Mant taneleri kiigiik taneli olacaktir,

Mantilar birbirine yapismis, gevsemis ve kiyma igermeyen tane olmayacaktir

Uriin “Tiirk Gida Kodeksi Genel Etiketleme Ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligine”
uygun olarak paketienecektir. Uzerinde iiretim ve tiiketim tarihi olacaktir. 5 veya 10 Kg’lik ambalajlarda
teslim edilecektir.

Ozellikle “Mikrobiyolojik Yénden” GMT’ne uygun olacaktir.

KREM PEYNIR TEKNIK SARTNAMESI

S e

Kendine 6zgii tadi, kokusu olacak

Acimis, kiiflenmis, sararmis, eksimis olmayacak

Orijinal 200-400 gr’lik ambalajlarda olacak

Ambalajlarmin sekilleri diizgiin olacak yirtik ve delik olmayacak

Ambalajlarin tizerinde firma ady, iiretim ve son kullanim tarihleri yazili olacak, TSE-EN-ISO
Belgelerine sahip olacak 1 yil iginde tiiketilemeyen ve miadi dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi
ile degistirilecektir.

Semee ARy Seyma AKSOY
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BIRIM FiYAT TEKLIiF CETVELI

Idarenin Ads: Izmir 1l Saglik Midiirliigii Destek Hizmetleri Baskanligi Yemekhane Birimi

Isin Ad : Sarkiiteri Uriinleri Alim Isi

Sira | is Kalemi A¢iklamasi Miktar Cinsi Markasi ]:;l;:[tl Toplam Fiyat

1 HOMOIJENIZE YOGURT 10 KG LIK 20 KOVA

9 SUZME YOGURT 10 KG LIK 110 KOVA

3 PASTORIZE TEREYAG(] Kg’lik) 150 KG

4 YARIM YAGLI SUT (1 LITRE) 200 ADET

5 AYRAN 170 ML LIK 15000 ADET

6 LOR PEYNIRI 50 KG

SUT KREMASI

7 | (Hayvansal UHT 1 LE1ik) 150 | ADET

8 MARGARIN 250 GR LIK 120 ADET

9 TAZE KASAR PEYNIRI (1 Kg’lik) 60 KG

10 | PAKET YOGURT (150 Gr’lik) 15000 ADET

11 BEYAZ PEYNIR 18 KG LIK 10 TENEKE

12 YUMURTA 2500 ADET

13 YUFKA 300 KG

14 MANTI(KUGUK KAYSERI) 180 KG

15 LABNE PEYNIR(200-400 Gr)’lik 10 KG

TOPLAM

Ad1 ve Soyadi/Ticaret Unvami

Kase ve Imza




(8]

10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIR iL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
TAVUK VE TAVUK URUNLERi TEKNiK SARTNAMESI

TAVUK ETLERI

. Tavuk etleri; Biitlin Tavuk, Kalcali But, Gogiis/Bonfile, Izgara Tava vb. seklinde

tavuk Urtinleri olarak istenecektir.

Kalcali But: Pilicin boyun, gogiis ve kanatlarinin alinmasindan sonra kalan parcanin
ikiye bolinmesi ile elde edilen iiriindiir ve kemiklidir. But derili olarak getirilecektir.
Gogiis/Bonfile;Tavuk gogsiiniin; sirt kismi, kemikleri ve derisinin alinmastyla elde
edilen tirtindiir. Gogiisler derisiz ve kemiksiz olacaktir.

Pili¢ But Izgara: Gévdeden ayrilmus olan kalganin, orta eklem yerinden kesilmesinden
sonra, kemikleri ve derisi alinmis sirta yakin kismidir.

Kendine has tat, koku, goriiniis ve yapida olacaktir.

Uriinler bozulmus olmamalidir. Bozulmay1 baskilayacak herhangi bir islem veya
madde uygulanmis olmamalidir.

Taze olarak getirilecek. Donmus iiriinler kabul edilmeyecektir.

Iyi gelismemis, gevsek, yumusak ve jelatimsi yapida, deride morarmalar, sararmalar

ve ette berelenmeler olmayacaktir. Uzerinde tity, hayvan giibresi, toprak vb. yabanci
maddeler bulunmayacaktir.

Ambealajlar iglerinde su olmayacaktir.

Tavuk etlerinin disandan goriilmesini engellemeyecek nitelikte polietilen vb.
malzemeden yapilmis, ambalajlar igerisinde tek kullanimlik temiz kutulara konmus
sekilde teslim edilecektir.

Ambalajlarin tizerinde firma adi, kesim tarihi, son kullanma tarihi, parti no, seri no ve
agirhigini gosterir etiket bulunacaktr.

Tavugun tasindig: araca ait dezenfeksiyon belgesi her teslimatta getirilecektir.

Ithal {iriin olmayacaktlr

Teslim yapan aracin i¢ yiizeyi temiz ve hijyenik olacaktir. Soguk hava zincirini devam
ettirecek termokingli araglarda, sogutucu ¢aligir sekilde getirilecektir. Arac ici
ekipmanlari pashi ve kirli olmayacaktir.

Tagima yapan personelin kiyafet ve gériiniimii hijyen kurallarina uygun olacaktr.
Verilen siparislerdeki triinler bas as¢1 tarafindan istenilen sekilde (tavuk sis, fleto,
kusbas, jiilyen vb.) dogranmus sekilde gelecek.

Etlerin yemekhanemize teslimi swasinda igin ehli ve uzmam yiklenici firma
tarafindan gorevlendirilecek bir personelin (SGK’li) tarafindan bas as¢inin talebi
dogrultusunda etlere islem yapilacaktir (pargalama).

Siparisler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan tasinip teslim edilecektir.
Faturalar miidiirlagtimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon
ek hizmet binasina birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.

Fiyat degerlendirmesi birim fiyat iizerinden yapilacaktir.




BIRIM FiYAT TEKLIF CETVELI

Idarenin Adr: Izmir 11 Saglik Midiirligi Destek Hizmetleri Bagkanligi Yemekhane Birimi
Isin Adr :Tavuk Alim Isi

Sira | is Kalemi A¢iklamas: Miktar Cinsi Markasi Birim Fiyat | Toplam Fiyat
1 INCIK KUSBASI 1500 KG
5 TAVUK KALCALI BUT(250-300 gr) 100 KG
TAVUK IZGARA TAVA 500 KG
3
TAVUK BUTON (1,5-2 Kg) 150 KG
4
TAVUK GOGUS (KEMIKSIiZ) 200 KG
5

TOPLAM

Kase ve Imza

Ad1 ve Soyady/Ticaret Unvani




T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIiR iL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
TAZE SEBZE-MEYVE TEKNIK SARTNAMESI

GENEL HUKUMLER

A-Teslimat sirasinda fark edilmeyen fakat daha sonra giiriik, ezik, bozuk, ¢amurlu vb. oldugu
tespit edilen sebze ve meyveler nakliye icreti miiteahhit firmaya ait olmak kaydiyla
‘degistirilecektir.

‘B-Teslimat sirasinda firmayi temsil eden kisi hazir bulunacaktir.

C- Sebze ve meyveler siparis edilen saat ve miktarda getirilecektir.

“*Faturalar miidiirliigiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon ek
hizmet binasina birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktir.

ARMUT

Piyasada satilan olgunlagmis en iyi cins ve lezzetteki armutlardan olacaktir. Armutlar
sulu ve tath olacaktir. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktir. Ciiriik, kurtly, iyi olgunlasmamus,
kurt yenikli, eksi, ezik, ¢ok yumusak, ¢ok sert, kirli veya ¢amurlu olmayacaktir. Armutlar
‘belirtilen gramajlarda getirilecektir. Armutlar tek sira halinde dizilmis orijinal ambalajlarda
teslim edilecektir.

AYVA

Piyasada satilan en iyi cins, biiyiik boydaki iyi cins sar1 renkte ve kendisine has
kokuda, tath veya mayhos lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Ayvalarin lezzeti aci,
tatsiz, ham, ciiriikk, ezik, yarik, kurtlu, kurt yenikli, kiiflii ve kiif yenikli olmayacaktir.
Yenildigi zaman bogazi tikayan, susuz ve ¢ok burusuk ayvalar kabul edilmeyecektir.
Kesildiginde i¢i kahverengi olmayacaktir. Ayva tanelerinin en kiigiigii 200 gr’dan asag:
olmayacaktir. Ayvalar tozlu, toprakli, kirli ve ¢amurlu olmayacaktir. Ayvalar koliler
icerisinde getirilecektir.

DOLMA BiBER

Piyasada satilan iyi cins taze dolmalik biberlerden olacaktir. Taze, kdrpe olacak,
parlakligini ve yesilligini korumus olacak. Kirigmus, ezik, ¢iiriik, kizarmig, delik, gevsemis,
¢amurlu olmayacaktir. Dolmalik biberlerin biiyiikliikleri birbirine uygun olacaktir. Dolmalik
biberlerde acilik olmayacaktir. Ince kabuklu ve etli olacaktir. Her bir adeti 60-75 gr.
‘araliginda olacak sekilde getirilecektir

"DOMATES

Piyasada mevsimine gore satilan olgun, kizarmis ve en iyi kalitede olacaktir. Ezik,
curiik, kiiflii, kiif kokulu, camurlu, islatilmis, eksimis olmayacaktir. Bir adetinin agirhigi 100
gr’dan biiyiik olacaktir. i1k turfanda mevsimlerde tamamen kizarmamis domateslerden %2’ye
‘kadan1 aliip kalani reddedilecektir. Domatesler temiz saglam kasalarda, en fazla iki sira
halinde dizilmis olacaktir.

ELMA

Elmalar ayn cins ve kalitede olmayip, aym kalitede olacaktir. Elmalar cinsine gore
yesil, kirmizi ya da sar1 renkte olacaktir. Olgunlagsmamus, eksi, ¢iiriik, kurtlu, kurt yenikli,
kiiflii ve kiif kokulu, tizerleri kirli, toprakli, ¢amurlu, tozlu olmayacaktir. Elmalar temiz ikili-
tigli kasalar iginde teslim edilecektir.

HAVUC %\@iz;:}:gi\'% / )/r % %



Piyasadaki en iyi cins ve taze havuglardan olacaktir. Ezik, ¢iiriik, donmus, porsiimiis,
pargalanmig, kurt yenikli, kararmis, burusmus, kartlasmis, camurlu olmayacaktir. Boylar 15-
25 cm olacaktir. Yenmeyecek sap ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir. Kirik
havuglar %3’e kadar alinacaktir. Kizartmalik havug istenildiginde kalin havug olmasina 6zen
gosterilecektir. Iri boy takoz yada gok ince havuglar alinmayacaktir.

ERIK

Piyasada satilanin en iyi cinsi, kendine has renk ve lezzette, taze eriklerden olacaktr.
Ham, ¢ok eksi, ¢iiriik, toprakl:, ¢amurlu, pislikli, kiiflii, kiif kokulu, kurt yenikli, burusmus ve
catlak olmayacaktir.

KIRMIZILAHANA

Piyasada satilan malin en iyisi olacaktir.Taze, homojen renkte, damarlari ele
gelmeyecek sekilde iri, sert olacak, yapraklari dagilmamis olacaktir. Tohuma kagmus,
kurtlanmis, dagilmus, yaprak halinde, ¢amurlu, ¢iiriiklli, donmus, hasere yenikli olmayacaktir.

‘Taze g6begini tam sarmus lahanalardan olacaktir. Her bir lahanamin agirlign 400 gr’dan asag
olmayacaktir.

KURU SOGAN

Son sene {riinii piyasanin iyi cins soganlarindan olacaktir. Ezik, ciiriik, kesik, bozuk,
yumusamis, pOrsiik, donmus, camurlu, toprakli ve islak olmayacaktir. Soganlar sapsiz
olacaktir. I¢leri bosalmamis olmak iizere filizlenmis veya filizi kirilmis sogan miktar1 %2’yi
gegmeyecektir. Ithal sogan olmayacaktir. Iyi nitelikleri olan soganlardan olacaktr.
Numunenin gramaj analizinde, soganlarin en kii¢iigii 70 gr’dan az olmamalidur.

LIMON

Piyasada mevsimine gre satilan malin en iyisi ve sulu yatak limonlarindan olacaktir.
Yesil, ezik, ¢lirtik, kurumus, suyu ¢ekilmis, donmus, don ¢alig, ¢ok yumusak, kiiflenmis,
dogal ozelliklerini kaybetmis kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlarin en kiigtigii 75
gr’dan az olmayacaktir. Sararmig ve zamaninda koparilmis olacaktir. Tabii aromasini
korumayan limonlar alinmayacaktir.

MANTAR (KULTUR MANTARI)

Mantarlarda hastalik ve zararlilarin goriiniir tahribati bulunmamali ve dagilmamis
olmalidir. Mantarlar kendine has tat ve kokuda olmali, eksime, kokusma vb. yabanci tat ve
koku bulunmamalidir. Mantarlar isleme tabi tutulurken dikkatli olunmali, taze iyi kalitede,
¢eside bagl olarak krem veya agik devetiiyii renginde olmalidir. Bas kismui yuvarlak veya
yarim kiire seklinde olmalidir. Basin alt kismindaki zar gibi bolmeli lameller talebe gore acik
veya kapali olmalhidir. Gévde tombul ve kok tarafi kesik veya biitiin olmalidir. Bas kismi
elastiki olmali, ylizey nemi olmamali, benekli, kararmis, yapiskan, bozulmamis olmal1 ve
bocek yenikleri bulunmamalidir.

MARUL

Piyasada bulunan en iyi cins marullarindan olacaktir. Marullar taze ve korpe olacaktir.
Aci, tohuma kagmus, sararmus, porsiimiis yaprakli, kurt yenikli olmayacaktir. Kékleri kesilmis
ve gbobek kisimlari kapali olacaktir. Camursuz ve taze olacaktir. Marullar gobekli olacaktir.
'Gobegi agik olanlar %5’e kadar aynen alinacaktir. Her marulun agirhign 500 gr'dan asag
olmayacaktir. Ik ve son turfanda da 400 gr’dan asag1 olmamak sartiyla kabul edilecektir.

Semm Mo N@Mj
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Renk ve sekil bakimindan gesidinin 6zelligini tagimali; temiz, saglam, diizgiin, taze
goriiniimlii, odunlagmamais, liflenmemis, porsiimemis olmalidir. Donmus, hastalikli, bécek
yenikli, ¢atlak ve yarikli olmamalidir.

PATATES

Piyasanin iyi cins patateslerinden olacaktir. Ezik, ciiriik, hasere yenikli, kesik,
burusmus, donmus, ¢amurlu, toprakli, islak, filizlenmis, hastalikli veya filizi ¢ikmis ve
kirilmig olmayacaktir. Capa yarali patatesler %2’ yi ge¢meyecektir. Patatesin bir adetinin
agirligy 150 gr'dan az olmayacaktir

PATLICAN

Piyasada satilan en iyi cins kemer patlicanlardan olacaktir. Taze, kdrpe ve tabii rengini
almis olup, esmer renkte olmayacaktir. Yemegin cinsine gére bostan patlicanlarindan
almabilir. Curtk, ezik, porsik, kartlasmis (vani ¢ekirdekleri beyazhigim ve yumusakligim
kaybetmis, ¢ekirdeklerin rengi kararmis ve sertlesmis), asir1 ¢ekirdekli, kiragi calmis, ham,
aci, giin vurmus, sararmis oimayacaktir. Patlicanlar orta biiyiikliikkte olacak, yesil ve mor
renkte pathicanlar alinmayacaktir.  Patlicamin bir tanesinin agirligi 150 gr'dan asag
olmayacaktir (karniyarik ve imambayild1 digindaki yemeklerde). Karniyarik ve imambayildi
i¢in boyu 15-20 cm ¢ap1 4-5 cm’lik 180-220 gr. (ortalama 200 gr.) aralifinda patlicanlar
alinacaktir. Beheri 150 gr’dan asagi olan pathcanlar %3’e kadar aynen almip fazlas
reddedilecektir.

PIRASA

Piyasada satilan en iyi cins, taze ve olgunlasmis olacaktir. Camurlu, ciliz, porsik,
cirtimis, kartlasmis, donmus, don ¢alig1, sararmus, ezilmis, 1slatilmis olmayacaktir. Pirasanin
beyaz kismimi takip eden yesil yaprakli kisminin boyu 15 cm den fazla olmayacaktir. 15 cm
den fazlasi miiteahhit tarafindan kesilerek teslim edilecektir. Pirasanin sacaklari, kok kismi
kesilmis olacaktir. Pirasalar demet halinde teslim edilecektir. Pirasalar orta kalinlikta ve 2 cm
den ince olmayacak, kokiinden itibaren saplarma dogru yesillenmis bir halde olacaktir.
Kokleri tizerinde toprak, ¢amur gibi seyler bulunmayip giizel yikanmis olacaktir.

PORTAKAL

Piyasada satilan mallarin en iyi cinsi, dolgun etli, sulu, tatli, homojen biiyiikliikte,
dogal rengini almis, kendisine has tatlilifi, koku ve lezzeti olan Washington ve yafa
portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢iiriik, soluk, kirli, kiiflii, porsiik, yumusamus,
suyu ¢ekilmis, kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Portakallar sandik icinde, orijinal
ambalajlarda teslim edilecektir.

SALATALIK

Salataliklar taze ve kérpe olacak, piyasada satilanin en iyisi olacaktir. Saglam, biitiin,
diri gOriintislii olup, tohuma kagmig, sararmis, gevsek, camurlu, toprakli, ciiriik, ezik,
pargalanmig ve aci olmayacaktir. Cekirdekleri sertlesmis olmayacaktir. Her bir salatalifmn
agirhigi 50 gr’dan az olmayacaktir.

SARIMSAK

Yeni sene {iriinii ve piyasada satilan iyi cinsten, yapraklart kesilmis olacak, ¢iiriik, ezik
olmayacaktir. Biitlin, siki, sarimsak baslari iri disli, saglam, siki, temiz olacaktir. Kiif izleri,
distan goriilebilir filizlenme emareleri, toprak, giibre ve ilag artiklari, yabanci tat ya da koku
‘olmayacaktir. Don ya da giinesten zarar gérmemis olacaktir. Diglerin igleri bos, yumusgk,

gevsek yapida ve kiiflii olmayacaktr.
= o~ AN I%
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Piyasada satilan iyi cins taze, kérpe ve parlaklifini kaybetmemis sakiz kabaklardan
olacaktir. Ciirtik, burusmus, sararmig, porsiimiis, tohuma kagmus, ¢ekirdekleri biiylimiis, ezik,
bozuk, ¢amurlu olmayacaktir. Dolmalik kabak istenildiginde dolmalik niteliginde olacak,
buyiikliikleri birbirine uygun olacaktir, adedi 190-210 gr. (ortalama 200 gr.) araliginda
olacaktir.

TURP KIRMIZI

Clirtimiig, donmus, burusmus, 1slak ve ¢amurlu, igleri pdrsiimiis olmayacaktir. En
kiictigii 150 gr’dan az olmayacaktir

YESILBIBER

Piyasada satilan malin en iyi cinsi olacaktir. Biitiin, saglam, temiz, taze, iyi gelismis,
iyl nitelikli, stki yapili, 6ziirsiiz, korpe, parlak, yesil rengini muhafaza etmis olacaktir. Sap
kesilmis ise sapin boyu 1 cm den kisa olmayacaktir. Ciiriik, burusuk, ezik, parcalanmus, vakti
geemis, don ve dolu zaran, iyilesmemis yaralar ve giines yaniklari olmayacaktir. Diger
biberler ile karismig olmayacak ve aci olmayacaktir.

DEREOTU

Piyasadaki en iyi cins dereotundan, demetler halinde baglanmig olacaktir. icinde
yabanci otlar bulunmayacaktir. Sararmig, donmus, toprakli olmayacaktir. Demetlerin tamami
ayni cins olacaktir. Demetlerin deste kalinligi normal olacak, adet agirlig1 100 gr olacaktir.

MAYDANOZ

Piyasada satilan en iyi cins olacaktir. Demetler halinde baglanmis olup demetler
arasinda yabanci otlar bulunmayacaktir, sararmis, camurlu ve toprakh olmayacaktir.
Demetlerin tamami aym cins olacaktir. Maydanoz demetlerinin en kiigiigii 75 gr’dan az
olmayacaktir. Demetlerdeki maydanozlarin sap1 10 cm’yi gegmeyecek sekilde kesili olacaktir.

TERE-ROKA-NANE

Dis etkenlerden zarar gbrmemis olacak saglam ve temiz taze goriiniislii olacak
lUzerinde parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlarla giibre ve ilag artiklar
bulunmayacaktir. Hagere bocek kurt vb. gibi zararlilar bulunmayacaktir.

SEFTALI

Piyasanin en iyi cinsi, tath ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden
olacaktir. Ham, ezik, ¢iiriik, kurtlu, porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Tane agirhg diyet
hastalar1 i¢in istenildiginde 100-120 gr., normal hasta ve personel i¢in istenildiginde 190-210
gr. (ortalama 200 gr.) araliginda getirilecektir. Seftaliler tek sira halinde dizilmis, orijinal,
temiz ambalajlarinda olacaktir.

UZUM

Taze tiziim piyasanin en iyi cinsi, olgunlagmus, taze tath tiztimlerden olacaktir. Ezik,
eksi, tabii ve rengi degismis ¢iiriik, kiiflii, kurumus, burusmus, koruk iiziimlerden
olmayacaktir. Uziimler salkim halinde olacaktir. Salkim ve taneler saglam, temiz ve
dokillmemis olacak, gozle goriilebilen yabanci madde, ilag artif1, anormal dis nem, yabanci
koku ve tat, hastalik ve haserelerin meydana getirdigi zarar izleri bulunmayacaktir. Sekilleri
diizgilin ve iyi gelismis olacaktir. Salkimlar yeni kesilmis olacaktir. Uziimler temiz teldi
kasalar i¢inde muntazam istiflenmis olarak teslim edilir. Ozle YA
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BIRIM FiYAT TEKLIF CETVELI

Idarenin Adi: Izmir i1 Saghk Mudurlugii Destek Hizmetleri Baskanligi Yemekhane Birimi
Isin Adi: Taze Sebze-Meyve Alim Isi

[zmir Biiyiiksehir Belediyesi Hal, sebze ve meyve giinliik en ¢ok (birinci smif) fiyat
iizerinden iskonto oranminda tekliftir.

Miktarlar Iskonto Oram %
Sebze ve Meyve

Mevsimine gére rutfagimizda,

0gle yemeginde kullanilmak tizere ihtiyag
duyulan her tiirlii Sebze ve Meyve ; Degisken
1 (Yaklasik 800 kisilik yemek hazirliginda
kullanilacaknr.)

Sebze ve meyve giinliik en ¢ok (birinci
sinif) fiyat iizerinden iskonto orani.

Ad1 ve Soyady/Ticaret Unvam
Kase ve Imza
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24.

T.C.
SAGLIK BAKANLIGI
IZMIR iL SAGLIK MUDURLUGU
YEMEKHANE BiRiMi
TATLI TEKNiK SARTNAMESI

GENEL OZELLIKLERI]

Tatlilarin igerisine yabanci madde karismis unlar olmayacaktir.

Orijinal ambalajinda bulunan unlar kullamilacaktir. Gliiteni yag iken acik renk ve elastik
olacaktir.

Kullanilan nisasta I. Sinif ekstra kalite olacaktir.

Actlagmis, kiiflenmis, nemlenmis veya herhangi bir sekilde kendi niteligini yitirmis
olmayacaktir.

Yabanci tat ve koku igermeyecektir. Orijinal, insan sagligma uygun ambalajlarda olacaktir
Uretilen iiriinlerde siit tozu kullanilmayacaktir.

Tathda kullanilacak yaglar birinci kalite ve mutlaka TSE belgeli olacaktir. Kullanilan yagin %
30’u tereyagi olacaktir.

Tereyagi esanst vb. katki maddeleri kullanilmayacaktir.

Kullanilan yaglar kendine 6zgii kokusunu tadini korumus olmali, yanmis yag kokusu
icermemeli, yabanci koku ¢ekmemis olmalidir.

Hamur ve surup yapiminda kullanilan su, igme suyu niteliginde olacaktir.

Tatlilarda yalnizca “Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine” uygun beyaz sekerden iiretilmis
suruplar kullanilacaktr.

Glikoz surubu, glikozlu tatlandirictlar, siklamat, sakkarin, laktoz gibi yapay tatlandiricilar
kullanilmayacaktir.

Kullanilan yumurta taze olacaktir.

Hava boslugu 1 cm’den fazla olan yumurtalar kullanilmayacaktir. Tath icin kullanilan
yardimet diger malzemeler insan sagligia uygun dzelliklerde olacaktir.

Tatlilarin i¢ malzemeleri yeterli miktarlarda ve her yere esit ve dengeli yayilmis bicimde
olacaktir.

. Tatlilarin altt ve iistii iyi pigmis, hamurlasmamus, yanmamus, her tarafi esit kalinlikta, esit

biiyiikliikte kesilmis, taze ve giinliik hazirlanmis olacaktir.

Tatlilar sekerlenmemis olacaktir.

Uriinlerde kullanilan tim hammaddelerin mikrobiyolojik ve kimyasal analiz raporlari iiriinle
birlikte tarafimiza teslim edilecektir.

Kurumumuzcea iiriinler en geg¢ saat 09.00°a kadar kurum tarafindan belirlenen mutfaklara saat
10.00’dan teslim edilecektir.

Gerekli goriildiigii takdirde iiriinlerden alinan numuneler kurumun belirledigi Tarim Bakanligi
Koruma Kontrol Miidiirliikklerine bagli laboratuarlarda tahlilleri yapilip masraflart firma
tarafindan karsilanacaktir.

Uretici firmaya siparisler bir giin 6nce verilecektir. Siparis verildikten sonra 24 saat icerisinde
tirlinler hazirlanarak teslim edilecektir.

Siparisler kurumumuz yemekhanesine firma tarafindan tasinip teslim edilecektir.

Faturalar midiirliigiimiiz merkez (konak) yemekhanesine teslim edilecektir. Poligon ek hizmet
binasina birakilan faturalarin 6demesi yapilmayacaktur.

Fiyat degerlendirmesi birim fiyat lizerinden yapilacaktir.

PORSIYON OLCULERI
Kibrs tatlis1 1 porsiyon i¢in 150-180 gr olacaktr.
Trilege tatlis1 i¢in 1 porsiyon 150-180 gr olacaktr.
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